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Dear Consumer,
Congratulations on your choice!

Inventor's Wine Coolers create ideal conditions for perfect
wine maturity within the bottle, enhancing 100% the quality
of your favorite drinks. Low energy consumption and a modern
design, is an ideal combination, making Inventor Wine Coolers
the best choice!

Please refer to this manual of the Wine Cooler, through the
guidelines included, to benefit from both, energy savings and
performance efficiency.
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1. SAFETY & WARNING INSTRUCTIONS

® No children under the age of 8 should be permitted to operate this electric device. Be certain,
that children, handicapped people, or people with the lack of knowledge and experience, must
be supervised, depending the situation, by persons responsible for their well-being and do not
undertake procedures such as the cleaning or the maintenance of this device.

® |tis important that adequate supervision is provided and no minors are left unattended with
this device.

® This device is intended to be used in household and similar residential applications such as:

1) Farmhouses; staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

2) By clients in hotels, motels bed and breakfast and other residential type environments.
® This household product is intended for the storage of wine only. Do not use this device to
store blood, drugs, biological products or other items.
® Do not install the appliance in areas that are too humid or too cold, such as construction
appendices, garages or wine cellars.
® This device should always be kept in an upright position to avoid any damage.
® If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons to avoid a hazard. Never attempt to dismantle, repair or modify
the device.
® Ventilation openings, in both the appliance’s enclosure and in the built-in structure should
be clear of obstructions. Mechanical devices or other means of accelerated defrosting should
not be used, only methods recommended from the manufacturer should be applied.
® As this device is heavy, always be cautious when relocating, safety gloves are recommended.
® When relocating this appliance, slightly lift from the front, in order to avoid any floor damage.
® Do not attempt to repair, dismantle or modify this appliance. Contact your authorized service
technician for repair or maintenance of this device.
® Do not operate this unit by switching the main power supply on or off.
® During operation, do not touch the compressor or the condenser, be cautious as they are
hot.
® The manufacturers of this product prohibit the placement of regulators, power adaptors, or
any other appliances on top of the wine cooler. This appliance is not intended for use in the
food pantry.
® Do not place heavy objects on the power cord. Make sure that the cord is not compressed.
® Do not place cord under any obstacles (carpets rugs or runners etc). Cord should be arranged
away from areas where accidental tripping may occur.
® Do not operate other electric appliances inside the food storage compartments of this device,
unless recommended by the manufacturer.
® Do not store explosive substances such us aerosol cans with a flammable propellant in this
appliance.
® The refrigerant circuit should remain intact. If damage occurs, be extremely cautious of any
flames or sources of ignition. Ventilate the room.
® Do not sit or climb on the device.
® To avoid any possible injury, be cautious of your fingers, while closing the unit's door. Gentle
door closing, helps prevent accidental misplacement of the items inside.
® Removing items from the Wine Cooler with wet hands should be avoided, as it is highly
possible for a frostbite to occur.
® Do not place the unitin direct sunlight or near other heating sources like radiators, cookers,
ovens or hobs.
® Do not use the unit near heat sources, chemicals, radiators, flammable materials or fire.




« Upon first use, and for proper calibration, please allow unit to operate
continuously for 24 hours.

2. ELECTRICAL INFORMATION

® The nameplate, with all the electrical and technical data of this appliance, is located on the
rear panel.

® The appliance should be installed in accordance with national wiring regulations.

® Be sure the device is grounded properly. Proper grounding is important as it minimizes
the chance of electric shock or fire. The power cord is equipped with a grounding plug for
protection against electric shock hazards.

® The device must be used in a properly grounded wall socket. If the specific socket you intend
to use is not adequately grounded or protected by a time delay fuse or circuit breaker, have a
qualified electrician install the proper receptacle.

- A 10A plug outlet or higher, should only be used.

- This Wine Cooler requires 220-240V/50Hz AC power, possible voltage fluctuations over
220-240V+10% may cause the malfunction and damage of the unit.

® Ensure the wall socket is still accessible after the installation of the Wine Cooler.

® Do not use extension cords or adapter plugs with this device.

® Be certain that no damage has occurred to any of the electrical components (e.g. main plug,
main cable, compressor). If any damage has occurred, please Contact certified Service or a
qualified electrician.

® To avoid personal injury, always disconnect the power supply of the device, before
maintenance.

]
.@. Power off the refrigerator before removing the plug. Do not
=N disconnect the plug from the wall socket by pulling on the cord.

3. SOCIABLE REMARKS
- ENVIRONMENTAL PROTECTION

Disposal of equipment no longer used:
Please follow the instructions below, when using this refrigerator in European countries.
® This appliance requires special treatment for disposal. In the European Union, electronic
equipment must not be treated as domestic waste, but must be disposed of professionally in
accordance with Directive 2002/96/EC of the European Parliament and Council of 27th January
2003 concerning old electrical and electronic equipment. The disposal of this unit should follow
all legal requirements and should not be disposed as unsorted municipal waste.
The hazardous substances can leak into the ground water supply thus entering the food chain,
endangering your health and the environment.
® There are several alternative solutions for disposal. Please remove all doors before disposal
to prevent children’s accidental trapping.
A) Your local municipality has established free collection systems for electronic
waste.
B) Your local retailer upon purchase of a new product.
C) The manufacturer may accept the old appliance for disposal.
B D) Old appliances sometimes contain valuable resources for scrap metal dealers.
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4. STEPS BEFORE USE
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Wine Cooler

Please refer to the electronic
warranty instructions, in the
last page (English section) of

this manual.

For warranty purposes, please note
the SN (serial number). The SN is
labeled behind the device.

SN: D20022557801157152002




5. GETTING TO KNOW YOUR WINE COOLER

1. Wine Racks 2. Wine Basket 3. Thermostat 4. UV glass door
5. Reversible Door 6. Adjustable Feet 7. Power Cord
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6. WINE COOLER FEATURES

MODEL NAME IW14BL/ IW14BL-BS IW16BL/ IW16BL-BS
Category WINE COOLER WINE COOLER
Energy Class A+ A
Power Supply (V/Hz/Ph) 220-240/50/1 220-240/50/1
Energy Consumption (kWh/annum) 105 135
Total Storage Volume (L) 43 49
Refrigerant / Mass (g) R600a/18 R600a/13
Climate Class ST N

Noise Level db(A) 42 42

Net Weight (Kg) 19 20
Dimensions (WxDxH) (mm) 480x440x492 470x450x490
Power Cord Length (mm) 1700 1700
Color Black Black
Number of shelves 1 2
Reversible Door YES YES
Built-in NO NO

Position the appliance in a location where the ambient temperature corresponds to the
climate classification for which it is designed. You can find the climate classification on the
name plate. The following table shows the climate classification and its matching ambient

temperature:
SN 10 - 32°C (cold environment)
N 16 - 32°C (normal)
ST 16 - 38°C (semi-tropical)
T 16 - 43°C (tropical)

The Wine Cooler will not operate efficiently at room temperatures below 16°C. If the
internal temperature of the Wine Cooler is too low, possible damage to its contents
may occur. Accumulation of frost on the Wine Cooler’s door, may take place if the
room’s temperature is 32°C or higher, or if the humidity within the area reaches a

level of 72%RT.

(0]



Interior Dimensions (mm)

*The above prices
may be subject to deviation. Kindly
refer to the purchased product.

7. INSTALLATION GUIDELINES

Position

Upon the positioning of this unit, keep in mind the floor must be flat and sturdy and the room
should be well ventilated, without additional heating sources nearby.

1. Allow sufficient air ventilation

surrounding the unit. The rear
end (backside) of this appliance
should stand against a wall
allowing sufficient air ventilation
as follows:

= 20cm from the top
w= 15cm from the back
= 40cm from the rest sides

S5
SN

2. Wait at least 4 hours before
connecting the appliance to the
power supply, thus, allowing all
fluids to settle in the compressor.
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Reversible Door

The door opening can change from either the left or the right side, according to what is best
suited for its location. Ensure there is enough adequate space for the door to open fully
(90 degrees). To change the door opening direction, please follow the mentioned below

instructions:

Required tools:
% Head Screwdriver / Slot head Screwdriver / Hexagonal Spanner

* Before reversing the door swing, unplug the appliance from the power supply and
remove goods from fridge.

2. Remove the plastic cover located on
the top right or left (depending on initial
door installation side) of the door hinge,
and unscrew the two screws with the
stabilizing pin.

1. Adjust the two leveling feet to their highest
position. Tilt the unit slightly backwards to take the
door off. Rest the unit on something solid so that it
will not slip during the door reversing process.

Do not lay the unit flat as this may
damage the coolant system.

3. Slightly tilt so that you may have access
to the front bottom bracket. Unscrew
the two screws located on the bottom
left or right (depending on initial door
installation side) and remove the foot
from the opposite side. Once top and
bottom screws and also the opposite foot
are removed, the door will be completely
released.
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4. Remove the three plastic caps from
the side you are going to install the door,
and place them on the side where the
door was originally installed, in order to
cover the three screw holes.

5. Place the door on the desired side making
sure it is in its upright position. Screw the top
two screws of the door hinge. Slightly tilt,
for better positioning, and screw the
bottom hinge into place, and also
screw the removed foot on the
other side. Once completed clip
on the top plastic cap.

6. Check if door is aligned horizontally
and vertically and that the door when
shut is completely sealed from all sides.
Finally tighten the bottom hinge and re-
adjust the foot on the opposite side for
correct leveling.

Leveling the Unit

Adjust the two levelling feet at
the front of the unit. If the unit
is not aligned, the door and
magnetic seal alignments will
not be covered properly.
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8. TEMPERATURE SETTING & ZONES

Thermorstat Temperature Setting

The thermostat is located internally, at the right hand
bottom side of the Wine Cooler.

* Setting “OFF": the cooling operation stops ‘ =
« Setting “MIN": Minimum cooling (15°C -21°C) b EeEiseeell
Suggested when the storage quantity is minimal. . .

* Setting “NORMAL": Normal cooling (8°C -15°C)
Upon initial use, make sure to set the thermostat
on “NORMAL" setting and allow 24hours prior to
placing any items.

* Setting “MAX": Maximum cooling (2°C -8°C)

If there is a max capacity of bottles within the
device, or if the outside temperature is high, the
thermostat may be set to its highest position, for a
short period of time.

o,

y

]
_‘@/_ For correct temperature control settings, kindly consider
4 \
=4

the following:

v/ Room temperature

v/ The frequent door opening of the Wine Cooler.
v The quantity of stored bottles

v The positioning of the appliance.

Temperature Zones

The air circulation creates different temperature zones
in the wine cooler. The upper interior level has the
highest temperatures while the lower level has the
lowest.

Wine bottle storage from top to bottom is advised as
follows:

- Strong red wine

- Pink and mild red wine

- White wine

- Champagne and spritzer

Pour wines shall be placed a bit lower than the serving
temperature. This will allow the wine to breathe and
still come to the proper serving temperature.

12 EN



9. MAINTENANCE & CLEANING

Prior to cleaning the appliance, un-plug
from the wall power socket, and remove
all shelves.

* Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents.

* Clean the unit’s interior with a weak
bicarbonate soda solution and rinse
with warm water applying a damp
sponge or cloth.

* Use a damp cloth to clean the exterior,
keep in mind the door must be shut to
avoid getting any polish on the magnetic
door seal or the interior of the unit.

* Make sure not to let any water spill on
the control elements of the door.

* Be certain that there is no water spilling on the control elements of the door
* While cleaning, you may lightly rinse the interior with water and dry

« Allow the appliance to dry for
approximately 1 to 2 hours.

* Set thermostat to NORMAL position.
Plug into a power source. The

appliance will chill continuously until
set temperature has been reached.

* Be sure to regularly clean the drain
hole to ensure proper drainage.

| the appliance [Bi

T
ONCEA

Clean the
interior of

MONTH

* Do not use abrasive products, abrasive cleaning pads,
solvents or metal objects. Do not use water spray and
steam to clean the appliance.

* Do not use extreme moist cleaning pads. Any moisture
around the electric components, should be avoided.

* The use of a steam cleaner is prohibited, as this may

be very dangerous.

EN
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Defrosting Process

Water drops, or possible frost may be accumulated in the rear of the unit when the
compressor is operating, this is normal operation. There is no need for wiping off these
water drops or frost, as the defrosted water will be collected into the drain tank and then
lead in the water disposal pan, located above the compressor, and will be vaporized.

* Never use sharp or metal objects to remove frost
while defrosting

* Do not use any mechanical devices or instruments to
accelerate the defrosting process prior to consulting
the manufacturer

10. STORAGE

When appliance is inactive for an extended period of time, please make sure you follow the
instructions below, for the appropriate storage of your appliance:

* Turn the unit off allowing one day before storage.

* Remove all the items from the interior compartment.

* Clean the removable parts of the device.

* Leave the door open to prevent unpleasant odors.

* Cover the device.

* Store the wine cooler in upright position, in a dry, well ventilated area and avoid direct
sunlight.

11. TIPS

v Do not place products too close. Ensure a sufficient distance for optimum air circulation
in the wine cooler.

v/ Avoid extensive use of the door on wet and hot weather. Be cautious, once the Wine
Cooler's door is open to shut the soonest possible.

v Do not place goods in direct contact with the wall of the refrigerator, always allow some
space.

v/ Be certain the wall behind the appliance is dirt and dust free, especially with outer
condenser equipped units.

v Do not store boxed wine in this device.

v Avoid placing hot beverages in the wine cooler.

v Moisten the cork before replacing it into the bottle to prevent air space between the cork
and the bottle.

14 EN



Serving Temperature TIPS

v Wines should be allowed adequate time to breath prior to serving. (red wine: 4-5 hours
and pink wine: 2-5 hours). White wines and champagne can be served immediately.

Wine Kinds Serving Temp

Bordeaux red 18°C
Cotes du Rhone red/Barolo Louis Family dry red wine/Barolo 17°C
Burgundy red/Bordeaux red 16°C
Port 15°C
Young Burgundy red 14°C
Young red wine 12°C
Young Boaujolais/all wines with little residual sugar 11°C
Old white wines/Chardonnay 10°C
Sherry 9°C
Young white wines from late vintage 8°C
White wines Loire/Entre-deux-Mers 7°C
12. TROUBLESHOOTING
ISSUE CAUSE / REMMEDY

Appliance is not
working

Temperature in
refrigerator is too
high or too low

Cooler isn’t chilling
on the lower part of
the interior

Condensation
appears on the inside
surface of the unit

Appliance is making a
noise

The plug is not in the power socket. Put the plug in the power
socket.

1) Thermostat has been set incorrectly. Set the thermostat
correctly.

2) Turn power off and allow 5 minutes for temperature to be
reset.

Frequent door openings or maximum allowable bottle storage.
Keep door shut for approximately 4-5 hours, then recheck.

This may be caused by a change in the room’s temperature
or due to high humidity levels. Use a soft cloth to wipe away
any condensation. If the problem persists, contact a certified
technician for assistance.

1) The refrigerant liquid causes noises in the cooling system.

2) Noise is produced while the compressor is operating, as
refrigerant fluid is being pumped within the unit.

3) Make sure the refrigerator is levelled and balanced.

4) Goods have been placed incorrectly in the refrigerator. Place
the goods correctly in the refrigerator.

5) Check if the refrigerator’'s components are in the proper
position.

EN
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The wine cooler’s Make sure items are not obstructing the door.
door can’t be Make sure the refrigerator is not overfilled.
properly closed Make sure the refrigerator is not tilted.

Long term operation Itis normal if the compressor runs for a long time during high

of the compressor ambient temperatures.
Avoid overfilling.
Allow warm and hot goods to chill prior to placing them in the

unit.
Avoid the frequent opening of the door.

NOTE: All the pictures in the manual are for explanatory purposes only. The actual shape
of the unit you purchased may be slightly different, but the operations and functions are

the same.
16 EN




Activate your Warranty

® Visit our web site and activate your warranty via the below link or by
scanning the QR code

https://www.inventorappliances.com/warranty-card

o Fill all the fields as shown below

To activate the warranty card, please fill in the following fields

Owner details Unit details
Full Name* Unit Type*
v
Address* Serial Number of the unit*
Postal Code* Date of Purchase*

Invoice Number*
Phone Number*

Additional Details
E-mail*

Subscribe to Inventor's Newsletter @ e

* Required field

With the current warranty card you accept the terms and conditions.

K SEND

J

M once the warranty submission has been completed a confirmation message will be
sent to your email
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Ayamnte KatavoAwtn,

TuyxapntrpLa yta tnv emioyr oag!

OL ouvVTNPNTEG KPACLWV TNG Inventor SnuULoUPYoUV LEAVLKEG

OUVONKEC yLa TNV wplpgavon tou Kpaoloy, evioxuovTtag

100% TNV TOLOTNTA TWV AYATINHEVWY 0ag TTOTWV. H XapnAn

KATAVAAWGON EVEPYELAG KAL O POVASLKOC oXedLaocpog lval

pEPLKOL HOVo AdYOL TTOU OL CUVTNPNTEG KPACLWV TNG Inventor

aToTeAOUV TNV atoAutn AUon yla €0dG.

MapakahoUpe 5LaBACTE TIPOCEKTLKA TO EYXELPLELO XpNoNG

KaL yVWPLOTE TOUG CLUVTNPNTEC KPAOLWY PECA ATIO AVOAUTLKEC

oényleg, wote va e€acalioete péyLoteg amoSOOELG UE TOV

TILO OLKOVOULKO TPOTIO.
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1. OAHTIEZ AZDPAAEIAZ

® [apakaAoUpe MHN EMITPEMNETE og tatdLd KATW Twv 8 XpOVWV va XpNoLPoTolouV autr) TN
oUOKeLN. BeBawwbelte 6TL ta matdLd, atopa pe avannpia (APeA) N EMePn yvwong Kat epeLpi-
ag, emBAEnOVTAL AQVAAOYQ HE TNV TEPLTTTWOT, MO ATOHA UTEELBLVA YLA TNV ACPAAELA TOUG Kalt
oev ava)\apBavouv 6La6LKa0Leq OTIWG TOV KGGGpLOpO f TNV ouvTPNON NG oucKeur]q

® To matdLd 6a TTPETEL TTAVTOTE Va ETILBAETIOVTAL WOTE VQ PNV TIAiCOUV HE Tr) CUCKEUN.

® AUTH| N OUOKEUI PTTOPEL Va XPNOLHOTIONBEL OE OLKLAKEG EYKATAOTATELG ] TIAPOHOLOU TUTIOU
XWPOoug, OTWG:

1) AYPOTLKEG KATOLKLEG; Karaorr]pata ypacpaa f TIAPEPPEPT) EPYAcLaKA TTEPLBANOVTQ;

2) evoSostaqu pova&sc Kal xprL gotlaong

® AUTO TO TIPOLOV OLKLAKNG XPNoNG TipooplleTal AmOKAELOTIKA yLa TV amoBrikeuon KpaoLou.
MnV XPNOLUOTIOLE(TE TN CUCKEUN AQUTH yLa TNV arnobrjkeuon alpatog, VapKWTIKWY, BLOAOYLKWY
TIPOLOVTWY N AAAWV QVTLKELUEVWV.

® Mnv TOTIOBETELTE TN CUOKEUN OE XWPOUG PE TIOAU £VTOVN Uypaocia r) TIoAU EVTovo KPUO, OTIWG
0€ XWPOUC KATAOKEUNG eEapTNUATWY, YKapAl 1] KEAQPLA KPACLWV.

® H ouokeur) Ba TpEmeL TTAvta va tomtobeteltal o 6pOla Beon yLa tnv arnouyr} BAABwV.

® Eav 1o KaAwbLo tpowodooiag elval kateoTpappevo, Ba TPEMEL va avTikataotadel amo tov
KATAOKELAOTH, QVTLTTPOCWTIO TOU 1 ATOHA PE TIAPOPOLA ELBLKEVON WOTE VA ATIOPUYETE TOV Kiv-
Suvo. MOTE PNV ETILXELPIOETE VA ATTOCUVAPHOAOYIOETE, VA ETILELOPOWOETE ] VA TPOTIOTIOLNO€-
T€ Tr) GUOKEUN).

° I‘Ipsna va e€aopaAiletat o oworoq sEaepLopoq T[SprE‘EpLKCl ™mg pova&aq yLa TNV OPaAr AEL-
toupyta tne. Mnv xpnotporoLeite GAAQ UEOT ) GUOKEUEG HE OKOTIO TV ETTLTAXUVOT TNG QroTd-
YWONG TIapa HOVO EKELVA TTOU GUVLOTWVTAL OO TOV KATACKEUAOTH.

® AuTr 1 OUOKeLN givat Bapta KaL Ba TIPETEL TIAVTOTE Va ELOTE TIPOCEKTLKOL KATA TN PETEYKATA-
oTaon, POPWVTAG YAVTLA ACPAAELAG, OTIWG OUVLOTATAL ATIO TOV KATAOKEUAOTH).

® Katd tn PETEYKATACTAOT QUTHG TNG CUCKEUNG, QVAONKWOTE EAAPPA UTIPOOTA, YLa VA ano@U-
YETE omoLadnnote pbopd 0To MATWUA.

® MnV ETILYELPrOETE TIOTE VA ETTEPPETE KAL VA ETILOKEVUACETE POVOL 0AG TN CUOKEUN). ETILKOWVW-
VN OTE PE ASELOSOTNHEVO TEXVLKO YLA TNV OLVTHPNON KAl ETILOKEUN TNG Povasdag,.

® MnV EVEPYOTIOLELTE ] ATIEVEPYOTIOLELTE TN CUOKEUT CUVEEOVTAG I ATTOCUVEEOVTAC TNV ATIO
™ pida.

® Katd tn dtapkela tng Asttoupylag, unv ayyldete Tov CUPTILECTH 1 TOV CUMTIUKVWTH, KABwg
£xouv avartugel uPnAeg Beppokpaoted.

® > UuPWVa HE TOV KATAOKELUAOTH autoU TOU TIPOLOVTOG amayopeVETaAL N ToTtoBétnon pubut-
OTWV, TIPOCAPHOYEWY PEVHATOG ) OTIOLECSATIOTE AAANG CUCKELNG BplokeTat Ttdvw arto to YPu-
yelo kpaoLoU. Autr) N cuokeur) dev ipoopiletal yla anobrikeuon TPO@ipwV.

® Mnv tomoBeteite Bapla avtikeipeva mavw oto KaAwslo tpopodoaotiag. BeBatwbeite OtL To Ka-
AWSL0 Sev oupTiECeTal.

® Mnv tomoBeteite T0 KOAWSLO TPoPoSooiag KATW Ao POKETEG, KaBwg uTtapyeL TBavotnta
uTtepBEpuavonc.

® Mnv XpNOLLOTIOLELTE GAAEG NAEKTPLKEG CUOKEUEG HECT OTO XWPO TNG CUVTIPNONG TG CUCKEL-
G, EKTOG EQV OLVLOTATAL ATIO TOV KATACKELACTH.

® Mnv anoer]Ksusts EKPNKTLKEG OUOLEG OTIWG Soxela agpOlOA e EUPAEKTO TIPOWONTLKO UALKO
EVTOC TNG CUOKEUNC,.

® To KUKAWHA TOU PUKTLKOU pecou Ba TpETEL va Ttapapietvel aBkto. Eav tpokUeL {npta, va
€£aepWOTE apsowq TO SwPATLO yLa mv aTopuyn cp}\oyaq N ava@AEENC.

® Mnv KGBEOTE r) OKAPPAAWVETE TIAVW OTr) GUCKEUN.

® L0 va aTtoPUYETE TUXOV TPAUPATLOMOUC, TIPOCEETE TA SAKTUAA 0AC, EVW KAELVETE TNV TTOPTA
NG povadag. MPooeKTIKO KAELOLPO TG TOPpTaAG, Bonba otnv élatnpnon tng 8€ong Twv Tpoio-
VTWV €VTOC.

® Mnv XpNnOLUOTIOLELTE T Hovada Pe BPeyHEVA XEPLA TIPOG ATIOPUYT KPUOTIAYHUATOG,.

® Mnv emLTpEmETE TNV ameuBelag eKBEON TNG CUCKEUNG OTNV NALAKI AKTWVOPBOALA ) 08 AANEG
Tinyeg BepuotnrTac.

® MnV AELTOUPYELTE TN CUOKEUN KOVTA O€ TINYEC BepUOTNTAG, XNULKA, padlevepyd otolxela, V-
(PAEKTA UALKA N pwTLA.
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« Katd tnv mpwtn xpron Kat yla ocwotn Babpovopunon, mapakahoUpe eTitpete
OTO pnxXavnpa va AeLtoupyroet adlakora yla 24 wpeg.

2. HAEKTPOAOTIKA XAPAKTHPIZTIKA

® H ETIKETA TWV TEXVIKWV KAl NAEKTPOAOYLKWV XAPAKTNPLOTLKWY TOU CUVTNPNTH Kpaolwv, Bptl-
OKETAL OTO TILOW PEPOG TNG CUOKEUNG.

® H oUOKEUN TIPETIEL VA £yKATAOTAOEL oUPPWVA PE TOUG EBVIKOUG NAEKTPOAOYLKOUG KAVOVL-
opougG.

® BePawwBelte OTL N OUOKEUN Elval CWOTA YELWHIEVN LA TNV ATOQUYr NAEKTPOTIANELAG KaL Tup-
Kaylag. To kaAwédLo tpoodooiag elvat epodLlacpevo pe yelwon yLa Tipootactia Evavtl tng nAe-
KTpoTAnélac.

® Oa TipETEL va X pnotporionBel pida yetwpevn. EQv n ipida ou TpOKeLTaL va CUVEECETE TOV
ouvtnpNTA eV elvat KATAANAQ YELWHEVN 1) TIPOOTATEUHEVN ATIO ACPAAELA 1) SLAKOTITN, ATIEL-
BuvBeite o€ €€ELELKEVPEVO NAEKTPOAOYO YLa TNV APEDN eykaTAoTaon KAtdAANAng mipilag.
-Mpémnel va xpnotpototettat pica 10A ) mapamdvw.

- AUTOC 0 oLVTNPNTAG KPAoLoU arattel Loy 220-240V / 50Hz AC, kaBwg TILBaVEC SLAKUPAVOELS
TAoNG Avw Twv 220-240V+10% pTtopel va TipokaAecouv SUCAELTOUPYLA Kat {NULA 0T CUCKEUN).
® BeBawwbeite 0tL N mpida Ba elval TpooBAciun KAl JETA TNV £yKATACTAGCN TNG CUOKEUNG.

® MnV CUVSEETE TOV CUVTNPNTI) KPACLOU O TIOAUPTIPLLA 1] UTtaAaVTECEC,.

® [La TNV aTtoPUYr) TPAUPATLONOU, VA ATTOCUVEEETE TTAVTA TN CUCKEUN aTtO TO PEUUA TIPLV TN
ouvtrpnon.

® L0 va OUVEEDETE I va amocUVEECETE TN CUCKEUN, Kpatrote tnv Tipida otabepd, xwplc va
Tpafdte To KAAWSLO.

1 ATIEVEPYOTIOLIGTE TN CUOKEUN TIPLV ATOCUVSECETE amo tn Tpida.
'@- Mnv amevePyoTIOLELTE TN pOVASa arnocuvséovtag anevbsiag arod
\

‘S nmpila.

3. TENIKEZ MAPATHPHZEIZ - ATIOPPIVYH ZYZKEYHZ

ATIOppLPN TNG CUOKEUNC TIOU 8EV OKOTIEVETE VA XPNOLUOTIOLOETE Eava:
MapakaAoUPE akOAOUBNOTE TLG TTAPAKATW 08NYLEG OXETIKA HE TN anoppudn Tou Zuvtnpntn
Kpaolou og xwpeg tnG Eupwtaikng Evwong.
® AUTN N oUOKELN XPLZEL ELOLKNC aTtOPPLPNG. Z€ XWPEC TNG EupwTtalkng Evwong, cUOKEVEG NAe-
KTPOVLKOU EEOTIALOMOU SV Ba TIPETIEL VA QVTLUETWTIL{OVTAL OPOLA E TA OLKLAKA artoBANTa, aA-
Ad utteLBuva, Baoetl tou Nopou 2002/96/EC twv Eupwaikwyv Kavoviopwy Kat Tou 270U Zup-
BouAlou Tou lavouapiou 2003, OXETIKA PE TOV NAEKTPOAOYLKO KAL NAEKTPOVLKO €EOTIALOPO. MV
amopPLITTETE TN CUOKEUN PE TPOTIO AVTIBETO TWV VOULKWV TIpoUTtoBeocewv. OL eTILKIVEUVEG OU-
oleg PTtopel va petapepBoly PEGW Tou UEPOPOPOU OPILOVTA GTNV TPOYLKN) AAUCLSA, TIPOKA-
AWVTAG 0OPBAPEC ETILTITWOELG OTNV UYELCI KaL To nepLBaMov
° EvaMaKtLqu )\uoaq anoppupng opiovral oan TIAPAKATW. MAPAKAAOUE AWALPEDTE TLG
TIOPTEG KAL TA pAPLA TPLY ATIOPPLPETE Tr) GUOKELN:
A) ‘Exouv cuotabel el8Ika cuotrpata rtspLouN\oyr]q NAEKTPOVIKWY ATIORANTWY,
OTIOU TIOPOUV VA amopPPLPBOUY OL CUCKEUEG XWPLG EMLBApuLVON.
B) Katd tn popnBeLa evog veou npOLovroq uttopeite va emotpePete oTov ipopun-
Beutr| oag tn oAl OUOKEUI‘] Xwplg emBdapuvon.
M O Kataokeuaothg pPTopel va tapaldBel tn TaALd cuoKeLr TPOG amdppupn xw-
B o =Bdpuvon.
A) Ta JETAAALKA €€apTAPATA TWV TIOALWV TIPOLOVTWY, UTIoPoUV va TtwANnBoLv og
EMayyeAPaTieG.




4. 2YMBOYAEZ NPIN TH XPHzZH

MANUAL DELL: UTEN E

* MANUAL DEL P -
PROPIETARI ) inventor

s 4

Fuvtnpntng Kpaotou

2tn teAeutata oeAida (EAANVLIKO
HEPOC) auToU Tou evtutou Ba
Bpeite 0dnyleg oxeTIka pe TNV
uTtoBoAn Tng eyyunonc.

Many uTtoBoAn TN eyyunong

Ba npsnsL VA CUPTIANPWOETE TOV
TelpLakod AptBud (SN) Tou Bploketat
oTo TloWw PEPOG TNG CUOKEUNG.

SN: D20022557801157152002
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5. TNQPIZONTAZ TON 2ZYNTHPHTH KPAzZIOY

1. Pagla MmoukaAwwv 2. KaAdaBbL AttoBrikeuong 3. Ogppootdatng
4. UV TuaAl Moptag 5. Avaotpoen Moptag 6. PuBuilopeva MNosda trpténg
7. Kahwélo Tpowosdoaiag
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6. XAPAKTHPIZTIKA ZYNTHPHTH KPAZIOY

MODEL NAME IW14BL/ IW14BL-BS IW16BL/ IW16BL-BS
Katnyopla 2YNTHPHTHX KPAXIOY | ZYNTHPHTHZ KPAZIOY
Evepyelakn KAdon A+ A
Tpowodoatia Peupatog (V/Hz/Ph) 220-240/50/1 220-240/50/1
Katavadhwon Evepyelag (kWh/€tog) 105 135
ZUVOALKN) KaBapr) Xwpntikotnta (L) 43 49

WUKTLKO Yypo / Bapog (g) R600a/18 R600a/13
KAwpatikr) KAaon ST N

2taBpun ©opuBou db(A) 42 42

KaBapo Bapocg (kg) 19 20
Alaotdoslc (MxBxY) (mm) 480x440x492 470x450x490
Mnkog KaAwédiou Tpoywodoaoiag (mm) 1700 1700

Xpwpa Maupo Maupo
AplBuoc Paplwv 1 2
Avaotpor) Moptag NAI NAI
Evtowlopuevo OoXI OoXl

Tonoesmors TN OUCKEUN O€ esor] omou n Beppokpacia nspLBaMowog Va AVTLOTOLXEL 0T KAL-
HOTKN K7\GOI’] yLa Tnv ottola £xeL oxs&aota Ma cxstLqu n)\r]pocpopteq GVCItpEEtE OTnV ETLKE-
TA TEXVIKWV TIPOSLAYPaPWV TIOU PEPEL O ouvmpr]tr]c Kpaowwv. O akoAouBog Ttivakag Tapou-
oLadeL TNV KALUATLKA Ta&lvopnon Kal to avtiotolyo mepLBAAov Beppokpaciag:

SN 10 - 32°C (Yuypo TepLBAAAOV)
N 16 - 32°C (KQVOVLKEG CUVONKEG)
ST 16 - 38°C (NULTPOTILKO)

T 16 - 43°C (TPOTILKO)

H ouokeur) 6gv Ba AeLToupyrOEL ATTOTEAECUATIKA OE BeppoKpacieg Swpatiou KATW Twv
16°C. AV n E0WTEPLKN) BepPoKpacia Tou cuvtnpeNTr Kpaolou elvat TToAU xaunAr, uttdap-
XEL EVEEXOPEVO aAolwaong Tou olvou. Eveéxetal va oxnuatlotel mayog otnv mopta
TOU oUVTNPNTH KpaoLou €av n Beppokpactia tou Swpatiou eivat 32°C r) upnAdtepn N
O€ TIEPLTTTWON TIoU N vypaocia YtaceL os eminedo 72% RT.




EcwTtepLKEG ALACTACELG (Mm)

*MTopel va UTtApyEL KATIOLA ATTOKALON
OTLG TTapaTAvw TLUEG. AvaTpete oTo
TIPOLOV TIOU TIPOPNBEVTHKATE.

7. OAHTIEZ TOMOOGEZIAZ

TomtoB£tTnon

Katd tnv tomobetnon tou OUVtr]pr]tr], BeBalwBelte 6TL TO MATWHA £lval eTtiTtedo KaL avOeKTL-
KO Kal sancpaMore ETIAPKI AEPLOPO TOU Swpatiou. ATtoUyeTE TIPOOBETEG TINYEG BepPOTN-
Tag otov (8Lo Ywpo.

1. Apriote apketod xwpo

, TIEPLHUETPLKA TNG CUCKEUNG yLa
TNV oWOoTr avakukAoopia
ToU aépa. To Tiow PEPOC TNG
OUOKEUNG TIPETIEL VA
Bploketal pmpoota amno toiyo, St-
aTnNPWVTAG TLG TTAPaKATW
QTIOOTAOCELC:
=+ 20cm amo Tnv opoyn

= 15cm aro Tov Tolyo oTo Tiow
HEPOG

w= 40cm artd TLC UTTOAOLTTEC
TIAEUPEC

@ inventor

=
SN

2. MepLPEveTe TOUAAXLOTOV 4 WPEC
TIPLV CUVSEECETE TN CUOKEUN UE TN
TIapoXr PEVHATOG, ETILTPETIOVTAG
€TOL TNV OAOKANPWHEVN EyKATAOTA-
On TWV OTOLXElWV OTOV CUUTILEDTH.
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AvacTtpown Noptag

H @opa avowparog ™ng r[optaq pTtopel va aAAGgeL amo my apLotepn r] ™0 68&(1 n?xsupa ava-
Aoya pE TiG QVAYKEG TOU prou oag. BeBawwbeite otL unapxa snapKr]q xwpoq yla To avolty-
pa tng moptag ™mge OUOKEUNG 0agG. MNa va aAA&eTe TNV popd avolypatog Tng mopTag, aKoAOU-
Brjote Ta mapakdatw Prjpata:

Antapaitnta EpyalAeia:
% Katoapidit'lowo / Katoapisi Philips / EEaywvo KAewdir

* MpLv avaotpePete TNV IOPTA, ATTOCUVEEDTE TN CUOKEUN ard TNV Tapoxn
PEVHATOC KAL aYaLPEDTE Ta Ttpoilovta amo to Puyeio.

1. Puepiote Ta 8V0 TOSLA OTHPLENG OoTNV umpr])\éts-
PN Beon. I'apsts T povouSa eEAAPPWG TIPOG Ta TIoW
WOTE VA APALPECETE TNV T[OptCl Ztr]pLEts TN pova-
8a o€ karmola ot Bapr) Bdon, £ToL WOTE va unVv yAL-
OTPr o€l Katd tn SLadlkactia armoouvappuoAdynon tng
opTac.

Mnv pépvete tn povada ce opL{ovtia
0éon Kabwg pmopei va tPokAnOBeL
BAAPN oto PUKTLKO KUKAWUA.

2. AQALPEDCTE TO TTAQCTIKO KAAUPHA TIOU
Bploketal mavw Se&La r’] aplotepa (avaio-
YQ PE TNV apXLKr EYKATAoTAoN TNG TOPTAC)
NG ApBpwong tng optag kat EeBLéwote
TLG duo Bideg padl pe Ttov Tupo.

3. Anploupynote eEAappa K)\Lor] WoTE va
EXETE IPOOBAON OTO PTPOCTLVO KATW OT-
pLyHa. Z€RLSWOoTe TLG TPELG Bideg Ttou Bpi-
oKovTal KATW aplotepa ) &e€Ld (avaioya
UE TNV apxLKr TOToBETNON TNG TIOPTAC)
KL aQaLpeoTe TO TIOSL Ao TNV avtiBetn
TIAeUpd. MOALG agatpeBolv oL Avw Kal Ka-
Tw Bibeg kaL To OSL otRPLENG, N opTa Ba
ameAeuBepwOel teAelwg.
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4. Apalpéote ta tpla TMAAOTIKA KaTtakLa
arto mv TIAEUPA TTOU TIPOKELTAL VA EYKA-
TAOTAOETE TNV TOPTA Kat Totobetriote
OTn PEPLA OTIOU N TTOPTA ATAV APXLKA
EYKATEOTNPEVN YLA VA KOAUWETE TLG OTIEC.

5. TomoBetrote TNV mdpta otnv eMLBUPNTN

TIAEUPA Kal BePalwbeite OTL BplokeTal o Op-

BLa B€on. Blbwote TLg duo Bideg padl pe tov

TUpo otV ApBpwaon tng TOPTAG. Anut-

OUPYNOTE PLKPN KALON, yla KaAUTe-

pn tomoBeTnon kat BLéwaoTe Tov Ka-

@ TW pevteoe, Bldwvovtag emiong to

TOSL oTAPLENG OTNV AAAN TTAEUPA.

MOALG OAOKANpWOETE TOTIOBETA-

OTE TO TAAOTIKO KAAUPA OTO TIa-
VW PEPOG.

6. EAey&te av n opta eubuypappiletat
opLlovtia Kat kdBeta kat BeBatwbelte
OTL OTav KAslveTe TNV TIOPTQ, opayile-
TaL ard OAEG TLG TIAEUPEG. TEAOG, opigte
TOV KATW PevTeoe kal pubpuiote Eavd to
TOSL TNV avtiBeTn TIAEUPA YLA CWOTH)
LoOPPOTILa TOU CLVTNPNTH.

lcoppoTttia
tou Zuvtnpntni Kpaciovu

PuBpiote ta Svo odLa otnpt-
€NC OTO UTIPOOTLVO PEPOG TNG
povadag. Edv n povada ey ei-
vat euBuypappLopEVn, N OPTA
Kal Ta Adotiya tng moptag ev
Ba eEaocaAilouv tnv amnapai-
TNTN KAAUYPN KaL OTEYavOTNTA.
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8. PYOMIZH OEPMOKPAZIAZ & ZQONQN

PUBpLON Ogppokpaciag Ogppooctdtn

O Beppootdtng BploKETAL OTO ECWTEPLKO TOU CUVTNPN-
), 6€€LA 0TO KATW PEPOG TNG CUCKEUNG.

* PUBpLON "OFF": H Asttoupyia YuEng otapata ~
* PUBpLON “MIN": EAGyLotn YUEn (15°C -21°C) Jgilcsoc oo
Mpotelvetat 6tav n ToodTNTA ATtoBrKELONC PLAANG El- gmm—r——

vat TToAU pkpn. _ s
. PquLcn “NORMAL": Kavovu<r] PN (8°C-15°C) WAL
Katd tnv mpwtn £yKataotacn tng OUCKEUNG, 6a /A5 7 -8
TIPETIEL VO pUBILOETE TOV Beppoatdtn ot Kavovt-
Kr) YUEN KaL va TEEPLPEVETE 24 WPEG TIPLY TOTIOBE-
TNOETE TUG PLAAEC ECWTEPLKA.

. Puepwn “MAX": MéyLotn Yuén (2°C-8°0)

Edv uttdpXouv TIOMEG QLAAEG KpaoLou f eav N €§w-
TEPLKN esppOKpGGLG elvat oAU vPnAn, o Beppoota-
NG pmopel va pubpiotel otnv uPnAotepn Beon tou, yla
HLKPO XPOVLKO SLdotnua.

Ve \_ la tov kaBopLopo tng cwotrg pubuLong Bsppokpaociag,
@ mpocE€te ta akoAovOa:

v/ Oeppokpacia dwuatiou

v/ Zuxvotnta avolypatog tng moptag Tou cuvtnpnth
v/ Moodtnta Twv anobnKELVPEVWY TPOPLUWV

v/ TomoBeoia eykatdotaong TG CUCKEUNG

OepUOKPACLAKEG {WVEG

H kukAowopia tou aspa dnuoupyel 6LacpopstLK£q (w-
VEG BEPPOKPACLAG EVTOG TOU CLVTNPENTI KPAGLOU. To
AVWTEPO ECWTEPLKO eTLTESO £XEL TNV LPNAOTEPN Bep-
Hokpaoia evw To XapnAOTepo eTtimedo €xeL TN XAUNAO-
TEPN.

H amoBrjkeuon PmouKaALWY KpaoLloU armo Tavw Tipog
TA KATW OLVLOTATAL OTIWG TIAPAKATW:

- Kékkvo kpaot

- PoC kat ArtLo KOKKLWo Kpaot

- NeukO Kpaot

- Zapmavia kat Spritzer

H puBuion tng Beppokpaciag Ba mpémel va opiletat
Alyo xapnAotepa armo tn Beppokpacia oepPLplopatod.
AUTO Ba emiitpePeL 0TO Kpaot va avarmveUoeL Kal va La-
TNpnoeLtnv anapaitntn Beppokpaocia oepPLpiopatog.
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9. ZYNTHPHZH & ®PONTIAA

MpLv kKaBaploeTe TN CUOKEUT), ATTOCUVEE-
OTE TNV Ao TNV apoxn PEVHATOC Kal
aQaALPECTE OAA TA pAYPLa aTIO TO ECWTE-
PLKO TNG.

* KaBapiote tn cuoKeUr) PE €va uypo Ha-
Ak Ttavi. XpnotgoToLote pévo
OUSETEPA ATIOPPUTIAVTLKA.

* KaBaplote To E0WTEPLKO TNG poVA-
5a¢ YE eva ouSETEPO SLAAUPA avBpakL-
KoL vatplou Kat EeMAUVETE e (e0TO Ve-
po, epapudlovtag Eva uypo cPouyyapt
f Tavit.

* XpNoLgoToLnote uypod Tavi yla va Ka-
Baploste To €EWTEPLKO PEPOG TOU OU-
VTNPNTH Kal ppovtiote n mopta va &i-
VAL ETTAPKWE KAELOTA WOTE VA PNV SLATIEPACOUV OTOLXELO OTO E0WTEPLKO TOU.

* ['La TNV oAoKANpwaon tou KaBapLopou, EEMAUVETE Pe KaBapod VEPO KAl OTEYVWOTE.

* AQOTE TN CUOKEUTN VA OTEYVWOEL yLa
Tieplmou 1 €W 2 WpEG.

* PuBpiote to Beppootatn otn psoaiq
Béon. ZuvSEate pe T TapOxr) PELHOTOG
KOl QVOPELVETE HEXPLG OTOU N GUCKEL)
Va aVaKthoeL tnv embupntr) Bgppo-
kpaola.

. CDpovr'LOts va kaBapilete ouxvd TOUG
OEPAYWYOUG KaL TOV CUUTTIUKVWTI| OTO
M{oW PEPOG TNG CUCKEULNG, XPNOLUIO-
TIOLWVTAG PLa NAEKTPLKN oKoUTIA 1] pLa
BoUptoa. O CULTIUKVWTNG TIPETTEL VO EL- 10 E0WTEPLKS
val rtavta kabapog, xwplg okdvn n aA-

Ae¢ akabapoteg, wote va Sltac@ahiletat MIA ®OPA
n péyLotn andsocon Tou. TON MHNA

* MV XpNOLHOTIOLELTE AELAVTLKA TIPOLOVTA, AELAVTLKA
Tavid KaBapLopou, SLaAUTEG | HETAAALKA AVTLKELMEVA.
Mnv xpnotpotoLeite peca PeKAGHOU VEPOU KaL ATHOU
yLa Tov KaBapLopo TnG CUOKEUNG.

* Mnv xpnoLpomoleite péca KaBapLopou pe HEYAAN
TocotTNTA VEPOU. OTIOLASHTIOTE Lypacia yUpwW ATIO TA
NAEKTPLKA e§apThpata, Oa TPETEL va amoeUyETaL.

* H xprijon kabapLoti atpou amayopevETAL, KaABwg
QUTO PTIOPEL VA TIPOKAAEGEL KLVSUVOUG.
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Artortdywor]

210 Tilow PEPOG TNG pova&aq UTIOPEL VA OUCCWPEUTOUV OTAYOVEG vspou ] TIAYOG KATA TN AEL-
Toupyla tou oupmeotr] elvat ano)\Utwq (PUCLOAOYLKO. Agv amatteital kamoLa LcSLaLtspr] ppo-
vtiba amd £0dc, kKabwg To vepd Ba cUMEeXBEeL oTo Soxelo amooTpdyyLong Kal otn cuvexela Ba
08nynBet oto oxelo amoBeong vepou, Tou Bploketal TTAvw atio TOV CUMTILECTH Kal Ba e&a-
THLOTEL.

* MV XPNOLMOTIOLELTE aLXHNnpPA I HETAAALKA
QVTLKELPEVA YLA TNV A@aipECN TOU TTAYOU KATA TNV
aromdaywon

* MV XPNOLHOTIOLELTE PNXAVLKEG CUCKEUEG ] AAAQ
HE€CQ ETILTAXUVGNG TNG ATIOTIAYWGONG, AV SEV EXETE
TPWTA CUMPBOUAEUTEL TOV KATAGKEUAOTH)

10. ATOOHKEYZH 2YZKEYHZ

‘Otav Sev OKOTIEVETE VA XPNOLUOTIOLOETE TOV GUVTNPNTH) YL HEYAAO XPOVLKO SLACTNHA, AKO-
AouBnoTte TIg Tapakdatw odnyleg amobrikeuong:

* ATIEVEPYOTIOLNOTE T CUOKEUN KAl QVAUELVETE €va 24wp0 TIPOTOoU TNV aroBnKeVOETE.

* ApaLpeoTe OAQ TA PEPN ATTO TO ecwtspLKé ™ng pépoq

* KaBapiote 6Aa ta anoomwueva pepn TG CUCKEUNG.

* AQrOTE TN TIOPTA QVOLT) YLd TNV AMOPYUYr) SUCAPESTWY OCHWV.

« KaAUYte TNV ouokeun.

. Anoer]Ksuots TN povasda os 0pBLa Beon o€ PEPog Ttou eEacaAiletatl 0 CUXVOC AEPLOUOC Kal
Sev uTtapyeL ameuBbelag €ékBeon otnv nALakr aktvoBoAia.

11. ZYMBOYAEZ

v Mnv tomoBeteite ta poldvta oAU Kovtd. EEacpaliote emapkr andotaon yla BEATLOTN
KUKAOOpia Tou agpa.

v ATIO@UYETE Ta OUXVA avolypata Tng TOPTag o€ TEEPLOSOUE UPNAWV BEPUIOKPACLWY KAl ETTL-
SLWETE TO Aueco KAelowo TNG.

v Mnv tomoBetelte T PLANEG O€ AUEDN ETTAWN) PE TOV TOLXO TOU cuvtnpnTh.

v BeBawwbeite 0Tl 0 Tolyog Tiiow amd tn cuokeun elval kabBapog kat xwpig okovn, LKA o€
OUOKEVEG E EEWTEPLKO CUUTILEDTY).

v Mnv tomoBetelte cUOKEVAOPEVO Kpaol o€ KouTL.

v Mnv amoBnkevete {e0Td aQVAPUKTLKA EVTOG TOU CUVTNPNTH.

v Zppaylote EMapKwe TLG PLAAEG TIPOTOU Ta aTtOBNKEVOETE EVTOG TNG CUOKEUNG.
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ZUMBOUAEG yLa T cwotn Oeppokpacia cepBLpiopatog

v ZUVLOTATAL VA QYAVETE YLA APKETH WPA TO Kpaol va avarveloel TipotoU oepPLpLoTel.
(KOKKwvo Kpaot: 4-5 wpeg kat pol kpaol: 2-5 wpeg). O AeUKOG 0lvOog Kal N oapmAavia Uropouv
va o£pPLPLOTOUV APECWC.

TumoL Kpaoov Oeppokpacia
ZepBLpiopartog
Bordeaux KOKKLVO 18°C
Cotes du Rhone kdkkwvo / Barolo Louis Znpd kokkwvo Kpaot / Barolo 17°C
Burgundy kKOkkLvo / Bordeaux KOKKLVO 16°C
Nopto 15°C
Young Burgundy KOKKLVO 14°C
Young KOKKLVO Kpaot 12°C
Young Boaujolais / 6Aot oL olvol pe uTtoAELPpaTLKA {Axapn 11°C
MaALld Asukd kpaotd / Chardonnay 10°C
Sherry 9°C
Young AgukdG olvog 8°C
Aeukol otvol Loire / Entre-deux-Mers 7°C

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

NMPOBAHMA AITIA/ ANTIMETQNIZH
H cuokeun &gv Agv €XETE CUVSEDEL TN CUOKEUN PE TNV TTIapoxr pEVPATOC.
AeLtoupyel ZUVSEOTE TN CUOKEUN Kat eAeyETe Eava.

H Beppokpacia tng 1) Aev €xeL puBuLOTEL cWOTA 0 BeppooTATNG.
OUOKEUNG elvaL TTOAD  2) ATTOCUVSECTE TN CUCKEUN yLa 5 AETTTA, WOTE Va YiveL

vPnAf i XapnAn EMavaopa tng Bepuokpaciac.

H cuokeun &gv H mtépta avolyel cuxva f) N CUCKEUN eXEL JEYAAUTEPO apLlOpPo

PUXETAL OTO KATW (PLOAWV ATIO TO ETILTPETTO.

MEPOG Kpatrote tnv mopta KAELOTH), TIEPLTIOU 4-5 WPEC Kal eAeyETE
Eava peta.

Napatnpeital AUTO pmtopet va oeilete otn Beppokpactakn stagopa

vypacia otnv TIOU UTIAPXEL OTOV XWPO. XPNOLUOTIOLOTE HaAaKo Ttavi yla

€EWTEPLKA EMUPAVELO VA APALPECETE TNV Lypaocia. Av to TpoPANpa mapapeivet,

TNG GUGKEUNG ETILKOWVWVNOTE e €EELSIKEUPEVO TEXVLKO YL VA 0AG
OUPPBOUAEYEL.

AkoUyetaL £€vtovog 1) H por) Tou peuctol oto PUKTLIKO KUKAWPA TIpoKaAel B6pufo.

06pufog katda tn 2) O B06puPog tapdyetal VW AELTOUPYEL O CUUTILEDTNC, KABWG

Asttoupyia tng TO PUKTLKO UYPO avtAsital yéoa otn povasa.

povasag 3) BeBalwBelte 6TL N cuoKeuN €xeL TOTIOBETNOEL CWOTA KAl £XEL

e€aopallotel n Loopportia tng oto £dayocd.

4) OL @LAAEG Sev £x0UV TOTIOBETNOEL CLWOTA OTO ECWTEPLKO TNG
povadag.

5) EA¢y€Ete OTL Ta E0WTEPLKA pEPN TOU Puyelou Exouv
ToToBetnOel cwota.
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H mtépta tng BeBalwbeite 0TL Ta TpoO@LUa dev epmodidouy TNV OpTa amo to

OCUOKEUING &gV Va KAELOEL ETTAPKWG.

KAELVEL ETTAPKWG BeBalwBeite 0TL eV UTTAPXEL UTIEPPOPTWONG PLAAWV.
BeBawwBeite 6tL To YPuyeio dev Bploketal umod KALon.

AeLtoupyia tou Elvat (puUOLOAOYLKO O CUUTILECTNG VA AELTOUPYEL yLa HEYAAO

CUMTILEGTH yLa XPOVLKO Stactnua og teplodoug pe uPnAr Beppokpacia

MEYAAO XPOVLKO TeEpLBAAoVTOG.

Slaotnpa ATIOQUYETE TNV UTIEPPOPTWOT TOU ECWTEPLKOU HE PLAAEG.

BeBalwBelte OTL OAEC OL PLAAEG £XOUV ATTIOKTNOEL TN
Bepuokpacia eplBANOVTOC TIPOTOU TA ELOAYETE OTOV

ouvtnpnTh.
ATIO(UYETE T oUXVA avolypata tng opTac.

SHMEIQZH: ‘OAeg oL eLKOVEG OTO TIAPOV EYXELPLELO EEUTINPETOUV £TtEENYNHATLKOUG OKOTIOUG. To Tipoiov
TIoU TtpopnBeutAKatE PTopel va epavidel opLOPEVEG SLAPOPEG WG TIPOG TO OXAHA, WOTOCO oL AELTOUp-
YLEG KL Ta XapaKTNPLOTLKA Ttapapévouy (sLa.
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YrtoBoAn Eyyunonc

® ETtLoke@Oeite Tn 0gALda pag KaL EVEPYOTIOLNOTE TNV £YyUNGIH 00G HECW
Tou Ttapakatw link ) okavapovtag to QR code

https://www.inventoraircondition.gr/egiisi-inventor

® JUUTIANPWOTE OAa Ta TIESia OTIWG Yaivovtal TapakdATw

Fla va EVEPYOTIOLHGETE TNV £YyUNOT), TIAPUAKAAOUUE GUHUTIANPWOTE TA TIAPAKATW TESLA

Ztolyela Lloktrtn Itolxela pnyxavruatog
OVOHATEMWVUHO* TOmog pnxavipatog*
A4
Are0Buvon* ZELPLAKGG apLBp6G pnxavrpatoc*
T.K* Hpepopnvia ayopdg pnxavrpatog*
ApPLONOG TTaPAGTATLKOU*
TnAépwvo*

ETtuitAéov otoyeia

AwevBuvon email*

Na eyypapw oto newsletter tng Inventor @ e

* Atapatitnto medio

ATIOOTENOVTAG TN POpUa gyyUNoNG ATIOSEXECTE TOUG OPOUG KAl TLG TIPOUTIOBETELG,.

K AMOZTOAH

MOALG oAokANpwBOEel n uTtoBoAn tng eyyunong Ba AdBete tnv e PBeBalwon
Katoxupwong oto email oag
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Stimate Client,

Felicitari pentru alegerea facuta!

Racitoarele pentru vin Inventor, creaza conditiile perfecte

pentru spori calitatea bauturilor dumneavoastra preferate

cu 100%. Consumul redus de energie si design-ul modern,

reprezinta combinatia perfecta, transformand racitoarele de

vin Inventor, in alegerea logica

Citit cu atentie acest manual si profitati la maximum de aparatul

dumneavoastra. Folosind aparatul conform instructiunilor,

puteti obtine eficienta maxima si economii considerabile de

energie.
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1. INSTRUCTIUNI SI AVERTIZARI CU PRIVIRE
LA SIGURANTA

® Nu recomandam utilizarea acestui produs de catre copii cu varsta sub 8 ani. Copii,
persoanele care sufera de handicapuri sau persoanele fara cunostinte sau experienta vor
fi supravegheate, in functie de situatie si nu li se va permite sa efectueze lucrari de curatare
sau mentenanta.
® Supravegheati copii si asigurati-va ca nu sunt lasati singuri cu aparatul.
® Acest aparat se va folosi doar in casa si in alte locatii rezidentiale precum :

1) Ferme, zone de luat masa pentru angajati, birouri;

2) Clientii hotelurilor, motelurilor si pensiunilor.
® Acest aparat este recomandat doar pentru depozitarea vinului. Nu folositi acest produs
pentru depozitarea sangelui, medicamentelor sau alte produse.
® Nu instalati aparatul in zone cu un nivel foarte ridicat al umiditatii, precum constructii
anexe, garaje sau crame.
® Pastrati aparatul in pozitie verticala tot timpul, pentru a evita deteriorarea acestuia
® Daca ati deteriorat cablul de alimentare, acesta trebuie inlocuit doar de catre producator,
reprezentatul de service al acestuia sau persoane calificate. Este interzisa demontarea,
repararea sau modificarea unitatii.
® Nu obturate gurile de ventilare ale aparatului. Nu folositi dispositive mecanice sau alt tip
de dispozitiv pentru a accelera procesul de dezghetare.
® Acest aparat este greu. Atunci cand mutati sau transportati acest aparat, aveti intotdeauna
grija sa purtati echipament de protective si manusi.
® Atunci cand mutati aparatul, aplecati-l usor spre fata pentru a evita deteriorarea acestuia..
® Nu demontati, reparati sau modificati aparatul. Pentru orice lucrare asupra acestui
aparat, contactati un centru de service autorizat..
® Nu porniti si nu opriti aparatul prin conectarea/deconectarea stecherului la priza.
® Nu atingeti compresorul sau condensatorul in timpul functionarii aparatului. Aceste
componente sunt fierbinti.
® Producatorul acestui produs interzice folosirea regulatoarelor, adaptoarelor sau a altor
aparate, in combinatie cu acest aparat. Nu asezati alte aparate sau dispositive deasupra
aparatului. Acest aparat nu va fi folosit in camara.
® Nu asezati obiecte grele pe cablul de alimentare. Nu comprimati cablul de alimentare.
® Nu trageti cablul de alimentare pe sub covoare, carpete sau presuri. Asezati cablul de
alimentare in asa fel incat sa nu va impiedicati de
® Nu folositi alte dispozitve electrice in interiorul aparatului, decat daca acestea sunt
recomandate de catre constructor..
® Nu depozitati substante explosive precum recipiente cu aerosol inflamabil.
® Asigurati in permanenta integritatea traseului frigorific. In cazul unei deteriorari a traseului
frigorific, asigurati-va ca nu exista flacari deschise sau alte surse de scanteie in apropiere.
Aerisiti camera.
® Nu va asezati si nu va urcati pe aparat.
® Inchideti cu grija usa aparatului pentru a evita accidentarea sau alte situatii neplacute.
® Nu inlaturati produsele din interiorul aparatului cu mainile ude. Pericol de aparitie a
degeraturilor.
® Nu asezati aparatul direct lumina soarelui sau langa surse de caldura.
® Nu folositi aparatul langa surse de caldura, substante chimice, radiatoare, materiale
inflamabile sau foc.
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« Sfat: Cand porniti pentru prima data acest aparat, lasati-I sa functioneze in
continuu, pentru 24H.

2. INFORMATII CU PRIVIRE LA PARTEA ELECTRICA

® Placuta de identificare, ce conctine toate informatiile cu privire la partea electrica este
plasata pe spatele produsului.
® Aparatul va fi instalat respectand normele nationale de cablare.
® Asigurati o impamantare corespunzatoare. Impamantarea corecta este necesara, reducand
considerabil riscul producerii socurilor electrice sau incendiilor. Cablul de alimentare este
echipat cu impamantare pentru protective suplimentara..
® Conectati aparatul doar la prize cu impamantare. In cazul in care priza nu este echipata
cu impamantare sau nu este protejata de o siguranta, va recomandam sa contactati un
electrician autorizat pentru a monta o priza corespunzatoare.

- Folositi o prize cu protectie de cel putin 10A.

- Acest racitor de vin necesita o tensiune de 220-240V/50Hz AC power, fluctuatiile mai mari
de 220-240V+10% pot cauza defectarea sau deteriorarea aparatului.
® Asigurati-va ca prize la care ati conectat aparatul va fi accesibila si dupa instalare.
® Nu folositi cabluri prelungitoare sau adaptoare.
® Asigurati-va ca nu nu au fost deteriorate componentele electrice (prize, cablu de alimentare,
compressor). In cazul in care constatati un astfel de defect, contactati departamentul de
service.
® Pentru a evita ranirea, scoateti aparatul din priza inainte de lucrarile de mentenanta

\ ! 4
-@- Opriti aparatul inainte de a-l scoate din priza.

\

4= Nu scoateti aparatul din priza prin tragerea cablului.

3. OBSEVATII - PROTECTIA MEDIULUI

Eliminarea produselor pe care nu le mai folositi.
Urmati instructiunile de mai jos atunci cand eliminate acest produs in tarile din Uniunea
Europeana
® Acest aparat trebuie eliminate respectand urmatoarele reguli. In Uniunea Europeana,
echipamentele electronice nu sunt considerate deseu menajer si trebuie eliminate
professional, respectand Directiva 202/96/EC a Parlamentului European si a Consiliului, de
la 27 lanuari 2003, cu privire la echipamentele electrice si electronice.
Substantele periculoase pe care le contine acest aparat se pot scurge in panza freatica, astfel
afectand mediul inconjurator si implicit sanatatea si alimentatia dumneavoastra.
® Mai jos aveti variante pentru eliminarea corecta a acestui aparat. Nu uitati sa inlaturati
usile aparatului pentru a evita blocarea cuiva in interior.

A) Municipalitatea locala are stabilite puncte de colectare pentru deseurile

electronice.

B) Magazinul poate ridica produsul vechi atunci cand cumparati unul nou.

C) Producatorul poate accepta produsul vechi pentru a-l elimina.

D) Echipamentele vechi contin materiale ce pot fi valorificate cu ajutorul firmelor
. ocupa cu fier vechi.
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4. INAINTE DE FOLOSIRE

Racitor de Vinuri

Urmati instructiunile de

pe ultima pagina a acestui
manual pentru inregistrarea
electronica a garantiei.

Pentru garantie, notati si seria
aparatului (SN). Aceasta serie
poate fi gasita pe spatele
aparatului.

SN: D20022557801157152002
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5. PREZENTAREA APARATULUI

1. Suport de vinuri 2. Cos pentru vinuri 3. Thermostat
4. Usa de sticla UV 5. Usa reversibila 6. Picioruse reglabile 7. Cablu de alimentare

ldgeede LT

[N ]

RO
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6. CARACTERISTICILE RACITORULUI

MODEL NAME IW14BL/ IW14BL-BS IW16BL/ IW16BL-BS
Categorie RACITOR DE VINURI RACITOR DE VINURI
Clasa energetica A+ A
Alimentare electrica (V/Hz/Ph) 220-240/50/1 220-240/50/1
Consum energetica (kWh/annum) 105 135

Volum Net (L) 43 49

Agent frigorific / Cantitate (g) R600a/18 R600a/13
Clasa climaterica ST N

Nivel zgomot db(A) 42 42
Greutate neta (Kg) 19 20
Dimensiuni (LXxAxH) (mm) 480x440x492 470x450x490
Lungimea cablului de alimentare (mm) 1700 1700
Culoare NEGRU NEGRU
Numar rafturi 1 2

Usa reversibila DA DA
Incorporabil NU NU

Folositi aparatul intr-o incapere in care respecta conditiile de temperatura impuse. Clasa
climaterica este inscrisa pe placuta de identificare. Tabelul urmator prezinta intervalul de
temperatura in functie de clasa climaterica:

SN 10 - 32°C (mediu rece)
N 16 - 32°C (normal)

ST 16 - 38°C (semi-tropical)
T 16 - 43°C (tropical)

Racitorul de vinuri nu va functiona efficient intr-o incapere cu o temperature mai mica
de 16°C. Daca temperature interioara a aparatului este prea mica, componentele
interioare se pot deteriora. Acumularea de gheata pe usa racitorului poate aparea
atunci cand temperature incaperii este mai mare de 32°C sau cand nivelul umiditatii
ajunge la 72%.




Dimensiuni Interioare (mm)

*Preturile mentionate mai sus
pot fi modificate fara o notificare
prealabila. Consultati produsul
cumparat.

7. GHID DE INSTALARE

Pozitionare

Atunci cand pozitionati aparatul, asigurati-va ca incaperea este bine ventilate si ca podeaua
trebuie sa fie dreapta si suficient de stabile pentru a sustine greutatea aparatului. De
asemenea, asigurati-va ca nu exista surse de caldura in apropierea aparatului.

1. Permiteti ventilarea
aparatului. Respectati
urmatoarele dimensiuni:
w= 20cm in partea de sus
=+ 15cm in spate

w= 40cm in partile laterale

=
SN

2. Pentru ca toate lichidele sa

se aseze uniform in compresor,
porniti-l doar dupa cel putin 30 de
minute de la instalare.
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Usa reversibila

Deschiderea usii poate fi schimbata din partea stanga in partea dreapta, in functie de
necesitatile dumneavoastra. Asigurati-va ca exista spatiu suficient pentru ca usa sa se
deschida complet (90 de grade). Pentru a schimba deschiderea usii, urmati instructiunile de

mai jos:

Unelte necesare:
% Surubelinta dreapta / Surubelnita cruce / Cheie fixa hexagonala

* Inainte de a schimba usa, opriti aparatul, scoateti-l din priza si goliti-I.

2. Inlaturati capacul din plastic situati in
partea superioara (stanga sau dreapta,
in functie de pozitia initiala a usii) si
desurubati suruburile.

1. Reglati piciorusele in cea mai inalta pozitie.
Aplecati usor aparatul catre spate pentru a putea
demonta usa. Sprijiniti aparatul de o suprafata
solida pentru a nu cadea in timpul procesului.

Nu pozitionati aparatul pe spate.
Acest lucru ar putea deteriora
traseul frigorific.

3. Aplecati aparatul pentru a avea acces
la balamaua inferioara. Desurubati cele 2
suruburi localizate in partea de jos (stanga
sau dreapta, in functie de pozitia initiala
a usii). Si inlaturati piciorul din partea
opusa. Dupa ce ati inlaturat suruburile si
piciorul, puteti inlatura usa.
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4. Inlaturati cele 3 capace din plastic
din partea in care urmeaza sa instalati
usa si montatile in partea in care a fost
instalata usa anterior, pentru a acoperi
cele 3 gauri pentru suruburi.

5. Montati usa in pozitia dorita, asigurandu-va
ca este pozitionata correct, vertical. Insurubati
cele 2 suruburi ale balamalei. Aplecati usor
pentru a pozitia cat mai correct si fixati
balamaua inferioara si piciorul. Dupa
finalizare, montati capacul din
plastic.

6. Verificati daca usa este aliniata
corect (orizontal si vertical) si daca usa
se inchide corect. La finalizare, fixate
balamaua inferioara si reglati corect
piciorusele.

Reglarea la nivel

Ajustati cele 2 picioare din
partea frontal a aparatului.
Daca aparatul nu este aliniat
corect, sigilille magnetice si
usa nu se vor inchide corect.
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8. REGLAREA TEMPERATURII & ZONELE

Reglarea temperaturii cu ajutorul
termostatului

Termostatul este montat in interior, partea dreapta
inferioara a racitorului pentru vinuri. e
* Pozitia “OFF": Operatiunea de racire se opreste AEC0O 00«
* Pozitia “MIN": Nivel minim de racire (15°C -21°Q)
Recomandat pentru o cantitate minima de produse
depozitate.

* Pozitia “NORMAL": Nivel normal de racire (8°C
-15°QC)

La prima utilizare, reglati termostatul in pozitia
“NORMAL"si lasati-I sa functioneze timp de 24H,
inainte de a depozita produse in interior.

* Pozitia “MAX": Nivel maxim de racire (2°C -8°C)
Recomandat atunci cand racitorul este umplut la
capacitate maxima sau atunci cand temperature

exteriorara este foarte ridicata. Se recomanda setarea MAX doar pentru o perioada scurta
de timp.

¥\ Pentrureglarea corecta a temperaturii, luati in considerare
A urmatorii factori:

v/ Temperatura incaperii

v Frecventa deschiderii usilor aparatului
v Numarul de sticle depozitate

v Amplasarea aparatului

Zone de temperatura

Circulatia aerului in interiorul aparatului creaza zone
diferite de temperature. Temperatura cea mai ridicata
se va gasi in partea superioara a aparatului in timp ce
nivelul inferior va pastra sticlele la temperature ce mai
scazuta.

Depozitati sticlele de vin, de sus in jos, dupa cum
urmeaza:

- Vin rosu puternic

- Vinuri rozee si vinuri rosii usoare

-Vin alb

- Champagne si spritzuri

Turta de vinuri trebuie sa fie putin mai mica decat temperatura de servire. Acest lucru va
permite vinului sa respire si sa vina inca la temperatura de servire adecvata.
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9. CURATARE SI INTRETINERE

Inainte de curatarea aparatului, opriti-,
scoateti-| din prize si inlaturati toate
rafturile.

« Curatati aparatul cu o carpa fina,
umeda. Folositi doar detergent delicate,
neturi.

« Curatati interiorul aparatului cu o
solutie slaba de bicarbonate de sodium
si clatiti cu o carpa fina sau un burete
inmuiate in apa calduta.

* Folositi o carpa umeda pentru curatarea
exteriorului. Asigurati-va ca usa este
inchisa corect pentru ca detergentii sau
substanta pentru lustruire sa nu ajunga

pe garniturile usii sau in interiorul aparatului.

* Asigurativa ca apa nu s-a scurs pe elementele de control ale usii.

* In timpul procesului de curatare, puteti clatii usor interiorul aparatului cu apa. Inainte de
utilizare, asigurati-va insa ca s-a uscat complet.

* Permiteti aparatului 1-2 ore pentru a
se usca complet.

* Reglati termostatul in pozitia
NORMAL.Conectati la prize. Aparatul
va functiona in continuu pana cand
temperatura tinta a fost atinsa.

* Curatati regulat orificiul de scurgere
pentru a asigura drenajul corect.

sl w0

Interiorul
& frigiderului ,
trebuie curatat =4|

O DATA
PE LUNA

* Nu folositi produse de curatare abrasive, solvent
sau obiecte metalice. Nu folositi spray-uri cu apa sau
aparate cu abur.

* Nu folositi carpe foarte ude. Evitati umezeala in jurul
componentelor electrice.
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Procesul de dezghetare

Apa sau gheata se pot acumula in spatele unitatii atunci cand compresorul functioneaza,
acesta fiind un fenomen normal. Nu este necesar sa stergeti aceste picaturi de apa deoarece
acestea vor fi colectate in recipientul de scurgere, fiind transformate in vapori.

* Nu folositi obiecte metalice sau ascutite pentru
indepartarea ghetii.

* Nu folositi dispositive sau instrumente mecanice in
timpul procesului de dezghetare, inainte de a consulta
producatorul.

10. DEPOZITAREA

Daca urmeaza sa nu mai folositi aparatul pentru o perioada lunga de timp, asigurati-va ca
folositi instructiunile de mai jos, pentru a depozita aparatul cat mai corect:

* Opriti aparatul si lasati-I oprit timp de 24H.

* Inlaturati toate produsele din interiorul racitorului.

* Curatati componentele demontabile ale aparatului.

* Lasati usa deschisa pentru a evita aparaitia mirosurilor neplacute.

* Acoperiti aparatul.

* Pastrati aparatul in positie vertical, intr-o incapere uscata, bine aerisita si departe de lumina
directa a soarelui.

11. RECOMANDARI

v Nu depozitati produsele foarte aproape unul fata de celalalt. Asigurati suficient spatiu
pentru o buna circulatie a aerului in interiorul aparatului.

v Intimpul perioade cu temperaturi foarte mari si nivel foarte ridicat al umiditatii, evitati sa
deschideti usa racitorului de vin foarte des. Odata ce ati deschis usa, asigurati-va ca o veti
inchide rapid.

v Nu pozitionati sticlele in contact direct cu nici unul dintre peretii aparatului.

v Mentineti partea din spate a aparatului curata, fara praf si mizerie, in special aparatele
echipate cu un condensator extern.

v Nu depozitati vin in cutie.

v Nu depozitati bauturi fierbinti in aparat.

v Umeziti dopul de pluta inainte de a-l introduce in sticla, pentru a preveni aparitia bulelor
de aer intre dop si sticla.
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RECOMANDARI - Temperatura de servire

v Permiteti aerarea vinului inainte de servire. (vin rosu: 4-5 ore, vin roze: 2-5 ore). Vinurile
albe si sampania se pot servi imediat.

TIPURI DE VIN Timp de servire

ROSU BORDEAUX 18°C
DRY RED WINE - VIN ROSU SEC 17°C
ROSU BURGUNDY/ROSU BORDEAUX 16°C
PORT 15°C
ROSU BURGUNDY - TANAR 14°C
ROSU TANAR 12°C
BEAUJOLAIS TANAR/ TOATE VHINURILE CU VALORI MICI ALE 11°C
ZAHARULUI REZIDUAL

VINURI VECHI ALBE/CHARDONNAY 10°C
SHERRY 9°C
VINURI ALBE TINERE 8°C
VINURI ALBE LOIRE/ENTRE-DEUX-MERS 7°C

12. DEPANARE

PROBLEMA

Aparatul nu
functioneaza

Temperatura din
interior este prea
mare sau prea mica.

Aparatul nu raceste
in partea inferioara.

Condens aparut pe

suprafata aparatului.

Aparatul produce
zgomote.

CAUZA/ REZOLVARE

Aparatul nu este conectat la priza. Conectati la prize

1) Termostatul nu a fost reglat corect. Reglati-I.
2) Opriti apratul si lasati-I 5 minute pentru ca temperatura sa fie
resetatata.

Deschiderea frecventa a usilor precum supra incarcarea
aparatului cu sticle.
Mentineti usa inchisa pentru 4-5 ore si verificati din nou.

Acest fenomen poate fi cauzat de o schimbare in nivelul umiditatii
sau temperatura incaperii. Folositi o capra fina pentru a strege
condensul. Daca problema persista, contactati departamentul
de service.

1) Circulatia agentului frigorific prin traseu produce zgomote,
acesta fiind un fenomen normal.

2) In timpul functionarii, compresorul va produce zgomote
datorita agentului frigorific care este pompat prin aparat.

3) Asigurati-va ca aparatul este echilibrat si pozitionat corect.

4) Produsele nu au fost pozitionate corect in interiorul aparatului.
Depozitati produsele corect.

5) Verificati daca toate componentele aparatului sunt montate
corect.
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Usa aparatului nu
poate fi inchisa
corect.

Functionarea
indelungata a
compresorului

Asigurati-va ca nu exista elemente care blocheaza usa.
Asigurati-va ca nu ati supra incarcat interiorul aparatului.
Asigurati-va ca aparatul nu este aplecat.

In timpul perioadelor cu temperaturi ridicate, functionarea
continua a compresorului este normala.

Evitati supra incarcarea aparatului.

Nu depozitati produse fierbinti sau calde in interior.

Nu deschideti usile des.

Nota: Toate imaginile din acest manual, au scop pur informativ. Forma reala a produsului pe care I-ati
cumparat poate fi usor diferita insa functiile si operatiile sunt aceleasi.
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Activati-va garantia

® Accesati link-ul de mai jos sau scanati codul QR pentru a va activa
garantia pe site-ul nostru.

https://www.inventoraerconditionat.ro/certificatul-de-garantie-inventor-aer-conditionat-si-electrocasnice

® Completati toate campurile conform exemplului de mai jos

Pentru a activa garantia, va rugam sa completati urmatoarele campuri

Detalii propietar Detalii unitate
Nume complet* Tip aparat*
~
Adresa* Numarul de Serie al aparatului*
Cod Postal* Data de achizitie*

Numar Factura*
Numar de telefon*

Detalii aditionale
E-mail*

Abonati-va la Newsletter-ul Inventor @ e

* Camp obligatoriu

Cu acest certificat de garantie acceptati Termenii si Conditiile.

K TRIMITE

IZ Odata ce garantia a fost activata, veti primi un email de confirmare
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Sehr geehrter Kunde,

Herzlichen Gluckwunsch zu Ihrer Wahl!

Inventors WeinkUhlschranke bieten ideale Voraussetzungen

far eine optimale Weinreifung in der Flasche und garantieren

hdchste Qualitat lhrer geliebten Getranke.

Der geringe Energieverbrauch und das moderne Design bilden

eine ideale Kombination, die den Inventor Weinkuhlschrank zur

besten Wahl macht!
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1. ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

® Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8 Jahren benutzt werden. Stellen Sie bitte sicher,
dass Kindern ab 8 Jahren sowie Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder geisti-
gen Fahigkeiten dieses Gerat nur unter Aufsicht benutzen. Reinigung und Wartung durfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt.
® Kinder sollten unter Aufsicht sein, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
® Dieses Gerat ist fur den Einsatz in Haushalts- und ahnlichen Wohngebieten bestimmt:
1) Bauernhauser, in Geschaften im Kichenbereichen fur Personal, Buros und anderen
Arbeitsumgebungen.
2) Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen
®Dieses Haushaltsprodukt ist nur fur die Lagerung von Wein bestimmt. Verwenden Sie dieses
Gerat nicht, um Gegenstande wie Blut, Medikamente oder biologische Produkte zu lagern.
® |nstallieren Sie das Gerat nicht in zu feuchten oder zu kalten Umgebungen wie Anbauten, Ga-
ragen oder Weinkellern.
® Dieses Gerat immer in aufrechter Position verwenden, um Beschadigungen zu vermeiden.
® Um Risiken zu vermeiden, darf ein beschadigtes Netzkabel nur vom Hersteller, seinem Kun-
dendienst oder einem qualifizierten Elektriker ersetzt werden. Versuchen Sie niemals, das Ge-
rat selber auseinander zu bauen, zu reparieren oder abzuandern.
® BelUftungsoffnungen, sowohl im Gehause des Gerates als auch in der eingebauten Struktur,
sollten frei von Hindernissen sein. Verwenden Sie keine Mechanische Vorrichtungen oder ande-
re Mittel zur Beschleunigung der Abtauung, es sollten nur die vom Hersteller empfohlenen Me-
thoden angewendet werden.
® Der Kuhlschrank ist schwer, bitte seien Sie immer vorsichtig bei einem Standortwechsel. Die
Verwendung von Schutzhandschuhen wird empfohlen.
® Bei einem Standortwechsel, dieses Gerates leicht von vorne anheben, um Bodenschaden zu
vermeiden.
® Versuchen Sie nicht, dieses Gerat zu reparieren, auseinander zu bauen oder abzuandern. Wen-
den Sie sich an einen autorisierten Techniker, um dieses Gerat zu reparieren oder zu warten.
® Betreiben Sie das Gerat nicht, indem Sie die Stromversorgung ein- oder ausschalten.
® BerUhren Sie wahrend des Betriebs nicht den Kompressor oder den Kondensator. Seien Sie
vorsichtig, da diese heil? sind.
® Esist gegen die Empfehlung des Herstellers auf dem Weinkuhlschrank Regulierer, Netztei-
le oder andere Gerate zu platzieren. Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch in der Speisekam-
mer vorgesehen.
® Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf das Netzkabel. Stellen Sie sicher, dass das Kabel
nicht zusammengedruickt wird.
® Verlegen Sie das Kabel nicht unter Hindernisse (Teppiche, Teppichlaufer usw.). Das Kabel muss
so verlegt werden, dass niemand stolpern kann.
® Betreiben Sie keine anderen elektrischen Gerate im Inneren des Gerates, sofern dies nicht
vom Hersteller empfohlen wird.
® Lagern Sie keine explosiven Stoffe wie Aerosoldosen mit einem entflammbaren Treibmittel
in diesem Gerat.
® Der Kaltemittelkreislauf soll immer intakt bleiben. Wenn Beschadigungen auftreten sollten,
seien Sie dul3erst vorsichtig bei Flammen oder Zundquellen. Luften Sie den Raum.
® Nicht auf das Gerat draufsetzen oder klettern.
- Um mogliche Verletzungen zu vermeiden, achten Sie beim SchlieRen der Tur auf Ihre Finger.
Das sanfte SchlieRen der Tur verhindert das versehentliche verrutschen der Produkte im Inneren.
- Das Entfernen von Gegenstanden aus dem WeinkuUhlschrank mit nassen Handen sollte ver-
mieden werden, da es sehr leicht zu Erfrierungen kommen kann.
® Setzen Sie das Gerat nicht direktem Sonnenlicht aus oder stellen es in die Nahe von anderen
Heizquellen wie Heizkorpern, Herden, Ofen oder Kochfeldern.
® Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von Warmequellen, Chemikalien, Heizkoérpern, brenn-
baren Materialien oder Feuer.
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* Wenn Sie den Weinkuhlschrank das erste Mal in Betrieb nehmen, betreiben
Sie das Gerat kontinuierlich fur 24 Stunden.

2. ELEKTRISCHE INFORMATIONEN

@ Das Typenschild mit allen elektrischen und technischen Daten dieses Gerates befindet sich
auf der Ruckseite.

® Das Gerat sollte gemald den nationalen Verdrahtungsvorschriften installiert werden.

® Achten Sie darauf, dass das Gerat ordnungsgemald geerdet ist. Eine ordnungsgemalle Erdung
ist wichtig, da es die Gefahr eines elektrischen Schlags oder Brandes minimiert. Das Netzkabel
ist mit einem Erdungsstecker zum Schutz gegen Stromschlaggefahr ausgestattet.

® Das Gerat muss in einer ordnungsgemall geerdeten Steckdose verwendet werden. Wenn die
spezifische Steckdose, die Sie verwenden mdchten, nicht ausreichend geerdet oder durch eine
Zeitverzdgerungssicherung oder einen Schutzschalter geschitzt ist, muss ein qualifizierter Elek-
triker eine richtige Steckdose installieren.

- Ein 10A-Stecker oder hoher sollte nur verwendet werden.

- Dieser Weinkuhlschrank benétigt 220-240V / 50Hz Wechselstrom, mdgliche Spannungsschwan-
kungen uber 220-240V+10% konnen Fehlfunktionen und Schaden am Gerat verursachen.

® Stellen Sie sicher, dass die Steckdose nach der Installation des Kuhlschranks noch zuganglich ist.
® Verwenden Sie keine Verlangerungskabel oder Adapterstecker mit diesem Gerat.

® Vergewissern Sie sich, dass die elektrischen Komponenten (z.B. Hauptstecker, Hauptkabel,
Kompressor) nicht beschadigt werden. Wenden Sie sich an den Kundendienst oder einen qua-
lifizierten Elektriker, um die elektrischen Komponenten zu wechseln.

® Um Verletzungen zu vermeiden, trennen Sie vor der Instandhaltung immer den Netzstecker
von der Steckdose.

N\ U4
- - Schalten Sie den Weinkuhlschrank aus, bevor Sie den Netzstecker
=\ aus der Steckdose entfernen. Ziehen Sie nie am Netzkabel,
sondern nur am Stecker.

3. HINWEISE AUF DIE ENTSORGUNG UND DEN
UMWELTSCHUTZ

Entsorgen Sie das Altgerat, dass Sie nicht mehr benutzen. Die folgenden Informationen mussen
befolgt werden, wenn der WeinkUhlschrank in europdischen Landern verwendet wird.
® Dieses Gerat erfordert eine spezielle Behandlung fur die Entsorgung. In der EU gehdren elek-
trische Gerate nicht in den Hausmull, sondern mussen, gemal3 der Richtlinien 2002/96/EC des
Europadischen Parlaments und Rates vom 27. Januar 2003 bezlglich der elektrischen und elek-
tronischen Altgerate, entsorgt werden. Am Ende seiner Lebensdauer entsorgen Sie bitte die-
ses Altgerat gemal3 den gesetzlichen Vorgaben. Dieses Gerat nicht Gber den Hausmull entsor-
gen. Schadliche Substanzen kénnen in das Grundwasser einfliel3en und so in die Nahrungsmit-
telkette gelangen.
® Es gibt verschiedene Entsorgungsmaglichkeiten

A) Bei kommunalen Sammelstellen kdnnen Sie lhre Altgerate kostenlos entsorgen.

B) Ihr lokaler Einzelhandler wird das alte Produkt mit dem Kauf eines neuen Produk-

tes zuricknehmen.

C) Der Hersteller wird das Altgerat zur Entsorgung zuricknehmen.

D) Die Altgerate enthalten wertvolle Ressourcen und kdnnen manchmal an Altme-
B ;| hindler oder Schrotthandler verkauft werden.
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4. VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

(8] invente,

Bedienungsanleitung %

MANUAL UTILIZATORy,

EEDIENUNGSANLEITUNLGUI
- MANUEL D'UTILISATEUR
- MANUALE DELL’ UTENTE

- MANUAL DEL p S\n
ROPIETARI ) inventor

WeinkUhlschrank

Sie finden die elektronischen
Garantieanweisungen

auf der letzten Seite (im
deutschsprachigen Teil) dieser
Bedienungsanleitung.

Fur die Garantieeinreichung sollten
Sie das SN-Nummernfeld ausfullen.
Dieses finden Sie auf der Ruckseite
des Gerates.

SN: D20022557801157152002
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5. LERNEN SIE IHREN WEINKUHLSCHRANK KENNEN

1. Weinregale 2. Weinkorb 3. Thermostat 4. UV-Glastur 5. Wechselbarer Turanschlag
6. Verstellbare StandfuRe 7. Netzkabel
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6. EIGENSCHAFTEN DES WEINKUHLSCHRANKS

MODEL NAME IW14BL/ IW14BL-BS IW16BL/ IW16BL-BS
Kategorie WEINKUHLSCHRANK WEINKUHLSCHRANK
Energieklasse A+ A
Stromversorgung (V/Hz/Ph) 220-240/50/1 220-240/50/1
Energieverbrauch (kWh/Jahr) 105 135
Gesamtspeichervolumen (L) 43 49
Kaltemittel/Masse (g) R600a/18 R600a/13
Klimaklasse ST N
Gerauschpegel db (A) 42 42
Nettogewicht (kg) 19 20
Abmessungen (BxTxH) (mm) 480x440x492 470x450x490
Netzkabelldnge (mm) 1700 1700

Farbe Schwarz Schwarz
Anzahl der Regale 1 2
Wechselbarer TUranschlag JA JA

Einbau Moglichkeit NEIN NEIN

Stellen Sie das Gerat an einem Ort auf, an dem die Umgebungstemperatur der Klimaklasse
entspricht, fur die dieses Gerat ausgelegt ist. Sie finden die Klimaklasse auf dem Typenschild.
Die folgende Tabelle zeigt die Klimaklassifikation und ihre passende Umgebungstemperatur:

SN 10 - 32°C (kalte Umgebung)
N 16 - 32°C (normal)

ST 16 - 38°C (halbtropisch)

T 16 - 43°C (tropisch)

Der Weinkuhlschrank wird bei Raumtemperaturen unter 16 ° C nicht effizient
arbeiten konnen. Wenn die Temperatur im Inneren des WeinkUhlschranks zu
sehr absinkt, kann der Inhalt des Weinkuhlschranks beschadigt werden. Wenn die
Raumtemperatur 32 °C Ubersteigt oder eine Luftfeuchtigkeit von 72% RH erreicht
wird, kann es zu Frostbildungen an der Tur des Weinkuhlschranks kommen.
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Innenmaf3e (mm)

*Es kann Abweichungen zu den
oben genannten MalRen geben.
Sehen Sie sich das erworbene
Produkt an.

7. INSTALLATIONSANLEITUNG

Positionierung

Bei der Positionierung des Gerates ist zu beachten, dass der Boden flach und stabil sein muss,
und der Raum gut bellftet wird, ohne zusatzliche Heizquellen in der Nahe.

1. Eine ausreichende Bellftung
des Gerates zulassen. Das

hintere Ende

(Ruckseite) dieses Gerates sollte

an einer Wand stehen, die eine

ausreichende Beltftung wie folgt

ermoglicht:

w= 20cm von oben
w= 15cm von hinten
= 40cm von den restlichen Seiten

S5
SN

2. Warten Sie mindestens eine
halbe Stunde, bevor Sie das Gerat an
die Stromversorgung anschlie3en,
damit sich alle FlUssigkeiten im
Kompressor absetzen kdnnen.
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Wechselbarer Turanschlag

Der Turanschlag kann nach Bedarf auf die linke oder rechte Seite gewechselt werden, je nach-
dem, was am besten fur ihren Standort geeignet ist. Stellen Sie sicher, dass gentgend Platz vor-
handen ist, um die Tur komplett zu 6ffnen (90 Grad). Um den Turanschlag zu andern, folgen
Sie bitte den unten aufgefUihrten Anweisungen:

Benétigte Werkzeuge:
% Schlitzschraubendreher / Kreuzschlitzschraubenzieher /
Sechskantschluissel

* Vor dem Wechsel des Turanschlags, den Netzstecker aus der Steckdose ziehen und
alle Produkte aus dem Weinkuhlschrank entnehmen.

1. Stellen Sie die zwei vorderen StandfuRe auf die
hdchste Position. Kippen Sie das Gerat leicht nach
hinten, um die Tur abzunehmen. Stellen Sie das Gerat
auf einen soliden Unterboden, damit es wahrend des
Tuaranschlagwechsels nicht rutscht.

Legen Sie das Gerat nicht flach auf den
Boden, da dieses das KiihImittelsystem
beschadigen kénnte.

2. Entfernen Sie die Plastikabdeckung oben
rechts oder links (abhangig von der ersten
Turinstallationsseite) des Turscharniers.
Entfernen Sie die zwei Schrauben und den
Stabilisierungsstift.

3. Leicht kippen, um Zugang auf den front
Bodenhalter zu bekommen. Schrauben Sie
die drei Schrauben unten links oder rechts
(je nach der ersten Turinstallationsseite)
heraus und entfernen Sie den Standfuls von
der gegenuberliegenden Seite. Sobald die
oberen und unteren Schrauben und auch
der gegenUberliegende Standful3 entfernt
sind, wird die Tur komplett freigegeben.
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4. Entfernen Sie die drei Plastikkappen
von der Seite, an der Sie die Tur installieren
mdchten, und befestigen Sie diese auf die
Seite, wo die Tur ursprunglich installiert
war, um die drei Schraubenlécher zu
bedecken.

5. Setzen Sie die TUr auf die gewlnschte Seite,
und stellen Sie sicher, dass sich die Tur in
aufrechter Position befindet. Schrauben Sie die
3 oberen Schrauben in die TUrscharniere. Der
Kuhlschrank muss leicht gekippt werden,
um eine bessere Positionierung zu
erreichen und um anschlielend das
untere Scharnier festzuschrauben.
AnschlieBend schrauben Sie
den entfernten StandfulR auf die
gegenuberliegende Seite. Wenn der
Vorgang abgeschlossen ist, setzen Sie
die obere Plastikkappe wieder auf.

6. Uberprifen Sie, ob die Tiir waagerecht
und vertikal ausgerichtet ist und dass
die TUr im geschlossenen Zustand von
allen Seiten vollstandig abgedichtet
ist. Abschliel3end das untere Scharnier
festziehen und den Fulld auf der
gegenuberliegenden Seite einsetzen, um
eine richtige Ausrichtung zu erreichen.

Ausrichtung des Gerates

Passen Sie die zwei verstellbaren
StandfluRRe an der Vorderseite
des Gerates an. Wenn das Gerat
nicht richtig ausgerichtet wird,
kénnen die Tur und die Magnet-
dichtung nicht ordnungsgemali
abgedeckt werden.
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8. TEMPERATUREINSTELLUNG & ZONEN

Thermorstat Temperatureinstellung

Der Thermostat befindet sich im Inneren auf der rechten
unteren Seite des Weinkuhlschranks.

* Einstellung "OFF": Der Kuhlbetrieb stoppt ‘ =
* Einstellung "MIN": Minimale Kihlung (15°C -21°C) b EeEiseeell
Wird empfohlen, wenn die Lagermenge sehr gering ist. . ™

* Einstellung “NORMAL": Normale Kuhlung
(8°C-15°C)

Wenn Sie den Weinkuhlschrank das erste Mal in
Betrieb nehmen, stellen Sie den Thermostaten auf
die Einstellung ,NORMAL" und warten 24 Stunden,
bevor Sie Produkte einlegen.

* Einstellung "MAX": Maximale Kuhlung (2°C -8°C)
Wenn eine hohe Menge an Flaschen eingelegt
wird oder wenn die Aul3entemperatur hoch ist,
kann der Thermostatknopf fur eine kurze Zeit auf
seine hochste Position gestellt werden.

)
¥\ Zur Bestimmung der korrekten Temperaturregelung

.,’: beachten Sie Folgendes:

4
v Zimmertemperatur
v Wie haufig die WeinkuUhlschranktur geoffnet wird
v/ Die Menge der gelagerten Flaschen
v/ Position (Standort) des Gerates
Temperaturzonen

Durch die Luftzirkulation entstehen im Weinkuhl-
schrank unterschiedliche Temperaturzonen. Die Tem-
peratur im oberen Bereich des Gerats ist am hdchsten
und im unteren Bereich am niedrigsten.

Empfohlene Weinflaschenlagerung von oben nach un-
ten:

- Kraftiger Rotwein

- Roséwein und milder Rotwein

- WeilBwein

- Champagner und Weinschorle

Der Wein sollte auf eine etwas niedrigere Temperatur
als die Serviertemperatur gelagert werden. Dieses er-
moglicht dem Wein wahrend des Eingiel3ens zu atmen,
und immer noch die richtige Serviertemperatur zu hal-
ten.

60
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9. WARTUNG UND REININGUNG

Bevor Sie das Gerat reinigen, trennen Sie
es vom Netzstecker und entfernen alle
Regale.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuch-
ten, weichen Tuch. Verwenden Sie nur
neutrale Reinigungsmittel.

* Reinigen Sie das Innere des Gerats mit
einer schwachen Bikarbonat - Sodalo-
sung und spulen es mit warmem Wasser
ab, indem Sie einen feuchten Schwamm
oder Tuch verwenden.

* Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um
das AuBere zu reinigen. Denken Sie da-
ran, dass die Tur geschlossen sein muss,
damit die magnetische Turdichtung oder

das Innere des Gerats nicht beschadigt wird.

* Achten Sie darauf, dass kein Wasser auf die Bedienelemente der Tur tropft.

* Reinigen Sie die Turdichtung nur mit Wasser.

* Wahrend der Reinigung konnen Sie das Innere leicht mit Wasser abspulen und trocknen.

* Lassen Sie das Gerat ca. 1 bis 2
Stunden trocknen.

* Thermostat auf NORMAL stellen. An
eine Stromquelle anschliel3en.

Das Gerat wird kontinuierlich kalter,
bis die eingestellte Temperatur
erreicht wird.

* Achten Sie darauf, das Ablaufloch

Reinigen
Sie den

regelmaRig zu reinigen, um eine | Innenraum

ordnungsgemaéle Entwésserung zu | des Gerates

gewahrleisten. EINMAL
IM MONAT

* Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel,
Scheuermittel, L6sungsmittel oder Metallgegenstande.
Verwenden Sie keinen Wasserspriuhstrahl und Dampf,
um das Gerat zu reinigen.

* Verwenden Sie keine zu feuchten Reinigungstiicher.
Jede Feuchtigkeit um die elektrischen Komponenten
solite vermieden werden.

* Die Verwendung eines Dampfreinigers ist verboten,
da dies sehr gefahrlich sein kann.
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Abtauprozess
Wassertropfen oder moglicher Frost kdnnen sich auf der Ruckseite des Gerats ansammeln,
wenn der Kompressor in Betrieb ist. Dies ist normal. Es ist nicht notwendig, die Wassertrop-
fen oder den Frost abzuwischen, da das aufgetaute Wasser in den Ablaufbehdlter gesammelt
wird und dann in die Wasserentsorgungskanule oberhalb des Kompressors geleitet wird, wo
diese verdampft.

* Verwenden Sie niemals scharfe oder metallische
Gegenstande, um Frost wahrend des Abtauvorgangs
zu entfernen

* Verwenden Sie keine mechanischen Gerate oder
Instrumente, um den Abtauvorgang zu beschleunigen,
ohne vorher den Hersteller zu konsultieren.

10. LAGERUNG

Wenn das Gerat Uber einen langeren Zeitraum nicht genutzt wird, stellen Sie bitte sicher,
dass Sie die folgenden Anweisungen, fir eine ordnungsgemal3e Lagerung befolgen:

* Schalten Sie das Gerat einen Tag vor der Lagerung aus.

* Alle Gegenstande aus dem Innenraum entfernen.

* Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile des Gerates.

* Lassen Sie die Tur offen, um unangenehme Geruche zu vermeiden.

* Das Gerat abdecken.

* Lagern Sie den Weinkuhlschrank in aufrechter Position, in einem trockenen, gut belUfteten
Bereich und vermeiden Sie direkte Sonneneinstrahlung.

11. TIPPS

v/ Stellen Sie keine Produkte in unmittelbarer Nahe auf. Achten Sie auf einen ausreichenden
Abstand fur eine optimale Luftzirkulation im Kuhlschrank.

v Vermeiden Sie ein haufiges Offnen der Tur bei nassem und heiBem Wetter. Achten Sie beim
Offnen der Tur diese schnell wieder zu schlieRen.

v/ Die Produkte sollten nicht direkt an die Wand des Kuhlschranks gestellt werden. Lassen Sie
immer etwas Platz dazwischen.

v/ Stellen Sie sicher, dass die Wand hinter dem Gerat schmutz- und staubfrei ist, besonders bei
Geraten, die mit einer dul3eren Kondensatoreinheit ausgestattet sind.

v/ Lagern Sie in diesem Weinkuhlschrank keine verpackten Weine (Wein in einer Box).

v/ Vermeiden Sie, heil3e Getranke in den Weinkuhlschrank zu legen.

v Befeuchten Sie den Korken, bevor Sie ihn in die Flasche einsetzen, um einen Luftzwischen-
raum zwischen Korken und Flasche zu vermeiden.
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Serviertemperatur TIPPS

v Den Weinen sollte vor dem Servieren ausreichend Zeit zum Atmen gelassen werden. (Rotwein:
4-5 Stunden und Roséwein: 2-5 Stunden). WeilRweine und Champagner kdnnen sofort serviert

werden.

Weinarten Serviertemperatur

Roter Bordeaux 18°C
Cotes du Rhone rot / trockener Rotwein der Barolo Louis Familie / 17°C
Barolo

Roter Burgunder/ roter Bordeaux 16°C
Portwein 15°C
Junger roter Burgunder 14°C
Junger Rotwein 12°C
Junger Beaujolais / alle WeilBweine mit wenig Restzucker 11°C
Alte Weilweine / Chardonnay 10°C
Sherry 9°C
Junge WeilRweine aus einer Spatlese 8°C
Weilweine der Region Loire / Entre-deux-Mers 7°C

12. FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM

Gerat funktioniert
nicht

Die Temperatur im
Kuhlschrank ist zu
hoch oder zu niedrig

Der Weinkuhlschrank
kihlt nicht im
unteren Teil

Kondensation
erscheint auf der
Innenseite des
Gerates

URSACHE / ABHILFE

Der Netzstecker ist nicht in der Steckdose.
Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

1. Thermostat wurde falsch eingestellt. Stellen Sie den
Thermostat richtig ein.

2. Schalten Sie das Gerat aus, warten Sie 5 Minuten und
versuchen es anschlielRend erneut.

Haufiges 6ffnen der Tur oder erhéhte Lagerung von Flaschen.
Halten Sie die Tur fur 4-5 Stunden geschlossen und Uberprufen
es anschlieRend erneut.

Dies kann durch eine Anderung der Raumtemperatur verursacht
werden oder durch erhdhte Feuchtigkeit. Verwenden Sie ein
weiches Tuch, um die Kondensation abzuwischen. Falls das
Problem bestehen bleibt, wenden Sie sich an einen zertifizierten
Techniker.
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Das Gerat verursacht
ein Gerausch

Die
Weinkiihlschranktir
kann nicht richtig
geschlossen werden

Langzeitbetrieb des
Kompressors

1) Die KaltemittelflUssigkeit verursacht Gerausche im Kuhlsystem.
2) Ein Gerausch wird erzeugt, wahrend der Kompressor arbeitet,
da Kaltemittelflissigkeit innerhalb des Gerates gepumpt wird.
3) Vergewissern Sie sich, dass der Kuhlschrank richtig aufgestellt
und ausgerichtet ist.

4) Produkte wurden falsch im Kuhlschrank platziert. Legen Sie
die Produkte korrekt in den Kuhlschrank.

5) Prufen Sie, ob sich die Komponenten des Kuhlschranks, in der
richtigen Position befinden.

Vergewissern Sie sich, dass keine Gegenstande die Tur
blockieren.

Stellen Sie sicher, dass der Weinkuhlschrank nicht Gberfullt ist.
Stellen Sie sicher, dass der Kuhlschrank keine Neigung hat.

Es ist normal, wenn der Kompressor bei hohen
Umgebungstemperaturen lange lauft.

Vermeiden Sie Uberfillung.

Lassen Sie warme und heil3e Produkte erst abkuhlen, bevor Sie
diese in den Kuhlschrank stellen.

Vermeiden Sie Haufiges, 6ffnen der Tur.

NOTIZ: Die Abbildungen in diesem Handbuch dienen lediglich zur Erlduterung der Funk-
tionen. Die tatsachliche Form der Einheit, die Sie gekauft haben, kann etwas abweichen,
aber die Bedienung und Funktionen sind gleich.
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Aktivieren Sie lhre Garantie

® Besuchen Sie unsere Webseite und aktivieren Sie lhre Garantie tUber den
unten stehenden Link oder durch Scannen des QR-Codes

http://www.inventorappliances.com/garantie

® Fullen Sie alle Felder aus, wie nachfolgend dargestellt

Um die Garantie zu aktivieren, fiillen Sie bitte die folgenden Felder aus

Besitzerangaben Gerate Angaben
Vor-und Nachname* Geratetyp*
A4
Adresse* Seriennummer des Gerats*
Postleitzahl* Kaufdatum*

Belegnummer*
Rufnummer*

Weitere Informationen
E-mail*

Abonnieren Sie den Newsletter von Inventor @ <

* Pflichtfeld

Mit der folgenden Garantie akzeptieren Sie die Bedingungen.

K SENDEN

Sobald die Garantie eingereicht wird und der Prozess abgeschlossen ist, wird
eine Bestatigungsnachricht an Ihre E-Mail gesendet
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Cher consommateur,
Félicitations pour votre choix!

Les Caves a Vin d'Inventor créent les conditions idéales pour une
parfaite maturation du vin dans la bouteille, améliorant ainsi 100%
la qualité de vos boissons préférées. La faible consommation
d'énergie et le design moderne sont les caractéristiques
spécifiques qui rendent les Caves a Vin d'Inventor le meilleur
choix !

Veuillez vous reporter a ce manuel, a travers les lignes directrices
incluses dans les pages suivantes, afin de bénéficier a la fois des
économies d'énergie et de I'efficacité des performances de la
cave avin.
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1. CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

® || n'est pas recommande aux enfants de moins de 8 ans d'utiliser cet appareil. Assurez-vous que
les enfants de 8 ans et plus et les personnes ayant des capacites physiques, sensorielles ou men-
tales reduites ou denuees d’experience ou de connaissance, sont supervises et comprennent |'uti-
lisation et les dangers inherents. Les enfants ne doivent pas effectuer le nettoyage et la mainte-
nance de cet appareil sans surveillance.
® || estimportant qu'une supervision adéquate soit fournie et qu'aucun mineur ne soit laissé sans
surveillance avec cet appareil.
® Cet appareil est destiné a étre utilisé dans les applications domestiques et similaires, telles que:
1) Agritourismes; locaux de cuisine dans les magasins, bureaux et autres lieux de travail;
2) Par les clients dans les hotels, les motels, les chambres d'hétes et autres environnements de
type résidentiel.
® Ce produit ménager est destiné uniquement au stockage du vin. N'utilisez pas cet appareil pour
stocker du sang, des médicaments, des produits biologiques ou d'autres articles.
® N'installez pas I'appareil dans des zones trop humides ou trop froides, telles que les cabines pré-
fabriquées, les garages ou les celliers a vin.
® Cet appareil doit toujours étre maintenu en position verticale pour éviter tout dommage.
® Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son agent de
service ou des personnes qualifiées pour éviter tout danger.
® N'essayez jamais de démonter, de réparer ou de modifier l'appareil.
® | es ouvertures de ventilation, dans I'enceinte de I'appareil et dans la structure intégrée, doivent
étre exemptes d'obstructions. Des dispositifs mécaniques ou d'autres moyens de dégivrage ac-
céléré ne doivent pas étre utilisés, seules les méthodes recommandées par le fabricant doivent
étre appliquées.
® Etant donné que cet appareil est lourd, soyez toujours prudents lors de la relocalisation, des
gants de sécurité sont recommandés.
® |Lorsque vous déménagez cet appareil, levez légerement de |'avant, afin d'éviter tout dommage
au sol.
® N'essayez pas de réparer, de démonter ou de modifier cet appareil. Contactez votre technicien
agréeé pour la réparation ou la maintenance de cet appareil.
® Ne pas utiliser cet appareil en allumant ou éteindre l'alimentation principale.
® Pendant le fonctionnement, ne pas toucher le compresseur ou le condenseur, soyez prudent
car ils sont chauds.
® Les fabricants de ce produit interdisent l'installation de régulateurs, d'adaptateurs de courant
ou de tout autre appareil sur la cave a vin. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé dans le
garde-manger.
® Ne placez pas d'objets lourds sur le cordon d'alimentation. Assurez-vous que le cordon n'est
pas compresseé.
® Ne placez pas le cordon sous aucun obstacle (tapis etc.). Le cordon doit étre disposé loin des
zones ou un déclenchement accidentel peut se produire.
® Ne pas utiliser de dispositifs électriques a l'intérieur des compartiments du stockage de nourri-
ture, excepté s'ils sont du méme type recommandé par le fabricant.
® Ne pas stocker dans cet appareil des substances explosives telles que des aérosols avec un pro-
pulseur inflammable.
® Le circuit de réfrigérant devrait rester intact. En cas de dommage, soyez extrémement prudent
de toute flamme ou source d'inflammation. Ventiler la piéce.
® Ne vous asseyez pas ou ne montez pas sur l'appareil.
® Pour éviter toute blessure, soyez prudents avec vos doigts lorsque vous fermez la porte de I'ap-
pareil. Une fermeture douce de la porte, aide a prévenir un mauvais positionnement accidentel
des articles a l'intérieur
® Eviter d'enlever des objets de la Cave a Vin avec les mains mouillées, car il est possible que des
gelures surviennent.
® Ne placez pas l'appareil sous la lumiére directe du soleil ou a proximité d'autres sources de
chauffage, comme les radiateurs, les cuisiniéres, les fours ou les plaques de cuisson.
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® Ne pas utiliser I'appareil a proximité de sources de chaleur, de produits chimiques, de radiateurs,
de matériaux inflammables ou d'incendie.

* Lors de la premiere utilisation de la Cave a Vin, utilisez I'appareil en
continu pendant 24 heures.

2. SECURITE ELECTRIQUE

® La plaque signalétique, avec toutes les données électriques et techniques de cet appareil, est
située sur le panneau arriére.

® L'appareil doit étre installé conformément a la réglementation nationale sur le cablage.

® Assurez-vous que |'appareil est correctement mis a la terre. Une mise a la terre appropriée est
importante car elle minimise les risques de chocs électriques ou d'incendie. Le cordon d'alimen-
tation est équipé d'une fiche de mise a la terre pour une protection contre les chocs électriques.
® ['appareil doit étre utilisé dans une prise murale correctement mise a la terre. Si la prise spé-
cifique que vous avez l'intention d'utiliser n'est pas correctement mise a la terre ou protégée par
un fusible a retardement ou un disjoncteur, demandez a un électricien qualifié d'installer la prise
appropriée.

® Une prise de 10A ou plus doit étre utilisée uniquement.

® Cette Cave a Vin nécessite une alimentation AC de 220-240V / 50Hz, de possibles fluctuations
de tension de plus de 220-240V+10% peuvent provoquer un dysfonctionnement et endomma-
ger l'appareil.

® Assurez-vous que la prise murale est toujours accessible aprés l'installation de la Cave a Vin.
® N'utilisez pas de rallonges ou d'adaptateurs avec cet appareil.

® Assurez-vous de ne pas endommager les composants électriques (p. Ex. fiche principale, cable
principal, compresseur). Contactez le Service ou un électricien pour changer les composants
électriques.

® Pour éviter les blessures corporelles, débranchez toujours I'appareil de I'alimentation électrique
avant la maintenance.

L Mettez le réfrigérateur hors tension avant de retirer la fiche. Ne
p\/& débranchez pas la fiche de la prise murale en tirant sur le cordon.

’
=

3. CONSIGNES IMPORTANTES EN MATIERE
D'ENVIRONNEMENT

Mise au rebut du matériel non utilisé :
Suivez les instructions ci-dessous, lors de |'utilisation de ce réfrigérateur dans les pays européens.
® Cet appareil nécessite un traitement spécial pour I'élimination. Dans I'Union européenne, les
équipements électroniques ne doivent pas étre considérés comme des déchets domestiques,
mais doivent étre éliminés conformément a la directive 2002/96 / CE du Parlement européen et
du Conseil du 27 janvier 2003 concernant les anciens équipements électriques et électroniques.
La mise au rebut de cet appareil devrait respecter toutes les exigences légales et ne doit pas étre
éliminé en tant que déchets municipaux non triés.
Les substances dangereuses peuvent entrer ['approvisionnement en eau souterraine en entrant
dans la chaine alimentaire, mettant en danger votre santé et 'environnement.
® || existe plusieurs solutions alternatives pour I'élimination. Veuillez retirer toutes les portes avant
I'élimination pour éviter le piégeage accidentel des enfants.

A) Votre municipalité locale a mis en place des systemes de collecte gratuits

pour les déchets électroniques.

B) Votre détaillant local a I'achat d'un nouveau produit.

C) Le fabricant peut accepter I'ancien appareil pour |'élimination.

D) Les vieux appareils contiennent parfois des ressources précieuses pour les

 —— ferrailleurs.
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4. ETAPES AVANT L'UTILISATION

Cave a Vin

Veuillez trouver les instructions
de garantie électronique sur

la derniére page (section fran-
caise) de ce manuel.

Pour la soumission de la garantie,
vous devez remplir le champ numé-
ro SN. Trouvez-le a I'arriére de I'ap-
pareil.

SN: D20022557801157152002
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5. VOTRE CAVE A VIN

1. Casiers a Vin 2. Panier a Vin 3. Thermostat 4. Porte vitrée a filtre UV
5. Porte Réversible 6. Pieds Réglables 7. Cable d’Alimentation

ldgeede LT
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6. CARACTERISTIQUES DE LA CAVE A VIN

MODEL NAME IW14BL/ IW14BL-BS IW16BL/ IW16BL-BS
Catégorie CAVE AVIN CAVE AVIN
Classe Energétique A+ A
Alimentation (V/Hz/Ph) 220-240/50/1 220-240/50/1
Consommation d'Energie (kWh/an) 105 135
Volume de Stockage total (L) 43 49
Réfrigérant / Masse (g) R600a/18 R600a/13
Classe Climatique ST N
Niveau Sonore db(A) 42 42
Poids Net (kg) 19 20
Dimensions (LxPxH) (mm) 480x440x492 470x450x490
Longueur du Cordon d'alimentation (mm) 1700 1700
Couleur Noir Noir
Nombre de clayettes 1 2
Porte Réversible Oul Ooul
Encastrable NON NON

Placez I'appareil dans un endroit ou la température ambiante correspond a la classification
climatique pour laquelle il est concu. Vous pouvez trouver la classification climatique sur la
plaque signalétique. Le tableau suivant présente la classification climatique et la température

ambiante adéquates:

SN 10 - 32°C (environnement froid)
N 16 - 32°C (normal)

ST 16 - 38°C (semi-tropical)

T 16 - 43°C (tropical)

La Cave a Vin ne fonctionnera pas efficacement a des températures ambiantes
inférieures a 16°C. Si la température interne de la Cave a Vin est trop basse, des
dommages possibles a son contenu peuvent survenir. L'accumulation de givre sur
la porte de la Cave a Vin peut avoir lieu si la température de la piece est de 32°C ou
plus, ou si I'numidité dans la zone atteint un niveau de 72% HR.




Dimensions Intérieures (mm)

* || peut y avoir une divergence sur
les valeurs indiquées dans la figure.
Reportez-vous au produit que vous
avez acheté.

7. GUIDE D'INSTALLATION

Positionnement de l'appareil

Lors du positionnement de cet appareil, gardez a I'esprit que le sol doit étre plat et robuste et
la piéce doit étre bien ventilée, sans sources de chauffage supplémentaires a proximité.

1. Permettez une ventilation

suffisante autour de I'appareil.
L'extrémité arriere de cet appareil
doit se tenir contre un mur per-
mettant une ventilation suffisante
comme suit :

= 20cm au-dessus
= 15cm a l'arriére
w= 40cm sur les autres cotés

=
SN

2. Attendez au moins une demi-
heure avant de brancher l'appareil
a l'alimentation électrique, ce qui
permet a tous les fluides de se
stabiliser dans le compresseur.
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Porte Réversible

Vous pouvez inverser le sens de I'ouverture de la porte vers la gauche ou vers la droite selon ce
qui convient le mieux a son emplacement. Assurez-vous qu'il y a suffisamment d'espace pour
que la porte s'ouvre completement (90 degrés). Pour modifier le sens d'ouverture de la porte,

suivez les instructions ci-dessous :

Outils requis:
% Tournevis / Tournevis téte a fente / clé hexagonale

* Avant d'inverser le sens de la porte, débranchez I'appareil de I'alimentation et

retirez les produits du réfrigérateur.

2. Retirez le couvercle rigide en plastique
situé en haut a droite ou a gauche (selon le
coteé d'installation initiale de la porte) de la
charniére de porte et dévissez les deux vis
avec la goupille de stabilisation.

1. Ajustez les deux pieds de nivellement a leur
position la plus haute. Inclinez |égérement l'appareil
vers l'arriere pour retirer la porte. Reposez I'appareil
sur quelque chose de solide afin qu'il ne glisse pas
pendant le processus d'inversion de la porte.

Ne posez pas l'appareil a plat car
cela pourrait endommager le
systéme de refroidissement.

3. Inclinez légerement afin que vous
puissiez avoir acces au support inférieur
du réfrigérateur. Dévissez les vis situées
en bas a gauche ou a droite (selon le c6té
d'installation initiale de la porte) et retirez
le pied du c6té opposé. Une fois que les vis
supérieure et inférieure et le pied opposé
sont retirés, la porte sera compléetement
relachée.
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4. Retirez les trois capuchons en plastique
du c6té que vous allez installer la porte,
et placez-les du c6té ou la porte était a
I'origine installé, afin de couvrir les trois
trous de vis.

5. Placez la porte sur le c6té désiré en vous

assurant qu'elle est dans sa position verticale.

Vissez les deux vis supérieures de la charniere

de la porte. Inclinez légerement pour

un meilleur positionnement, vissez

la charniéere inférieure en place et

le pied enlevé de I'autre coté. Une

fois terminé, mettez en place le
couvercle rigide en plastique.

6. Vérifiez si la porte est alignée
horizontalement et verticalement et que
la porte est fermée complétement de
tous les cotés. Enfin, serrez la charniere
inférieure et réajustez le pied sur le cté
opposé pour un nivellement correct.

Nivellement de I'Appareil

Ajustez les deux pieds de nivel-
lement a I'avant de I'appareil. Si
I'appareil n'est pas bien position-
né, l'alignement de la porte et le
joint magnétique sont affectés, ce
qui empéche l'appareil de fonc-
tionner correctement.

€ inventor
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8. REGLAGE DE TEMPERATURE ET ZONES
DE TEMPERATURE

Réglage de la température du thermostat

Le thermostat est situé a l'intérieur, a la partie inférieure
droite de la Cave a Vin. Les niveaux de réglage du ther-
mostat sont les suivants : ——
* Réglage "OFF": la fonction de refroidissement s'arréte ggoo: !
* Réglage " MIN": Refroidissement Minimal (15°C -21°C) . ™
Il est suggéré lorsque la quantité de stockage est tres
faible.

* Réglage "NORMAL": Refroidissement Normal
(8°C-21°Q)

Lors de l'installation de I'appareil pour la premiere
fois, assurez-vous de régler le thermostat sur le re-
froidissement normal et attendez 24 heures avant
de placer des produits a l'intérieur.

* Réglage "MAX": Refroidissement Maximal (2°C - 8°C)
S'ily a une grande quantité de bouteilles, ou si la tempé-

rature extérieure est élevée, le thermostat peut étre réglée sur sa position la plus élevée pen-
dant une courte période.

! < . p p .
‘O\/'_ Pour déterminer le réglage adéquat de la température,
\

) tenez compte des facteurs suivants:

—4
v/ Température ambiante
v A quelle fréquence la porte de la Cave a Vin s'ouvre
v La quantité de bouteilles stockées
v/ Positionnement de I'appareil

Zones de Température

La circulation d'air crée de différentes zones de tempé-
rature dans la cave a vin. La température dans la partie
supérieure de I'appareil est la plus élevée tandis que la
plus basse est dans la partie inférieure.

Conserver les bouteilles de vin de haut en bas comme il
est suggéré ci-dessous :

Vin rouge

Vin rosé et rouge moelleux

Vin blanc

Champagne et vin mousseux

Les vins préts a servir doivent avoir une température
plus basse que la température de service. Cela permet-
tra au vin de respirer et d'atteindre la température de
service appropriée.
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9. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Débrancher l'appareil de la prise murale
avant de procéder au nettoyage et retirer
toutes les clayettes.

* Nettoyer |'appareil avec un chiffon hu-
mide et doux. N'utiliser que des dé-
tergents neutres.

* Nettoyer l'intérieur de l'unité au moyen
de bicarbonate de soude et rincer a I'eau
chaude en appliquant une éponge ou un
chiffon humide.

« Utiliser un chiffon humide pour net-
toyer I'extérieur. Il faut garder a I'esprit
que la porte doit étre fermée pour éviter
le polissage sur le joint magnétique de la
porte ou a l'intérieur de 'appareil.

* Assurez-vous de ne pas verser d'eau sur les éléments de commande de la porte.

* Nettoyer le joint magnétique de la porte a I'eau uniquement.

* Pendant le nettoyage, vous pouvez rincer légerement l'intérieur a I'eau et sécher.

* Laisser sécher I'appareil pendant en-
viron 1 a 2 heures.

* Réglez le thermostat sur la position
moyenne “NORMAL". Branchez 'appa-
reil dans une prise électrique. L'appa-
reil refroidit en continu jusqu'a ce que
la température réglée soit atteinte.

* Assurez-vous de nettoyer réguliere-

Nettoyez

. l'intérieur

ment le trou de drainage pour assurer de I'appareil

un drainage approprié. == UNE FOIS
PAR MOIS

* N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a
récurer, de solvants ou d'objets métalliques. N'utilisez
pas d'eau pulvérisée et de vapeur pour nettoyer
I'appareil.

e N'utilisez pas d’éponges humides. Toute humidité
autour des composants électriques devrait étre évitée.

e L'utilisation d'un nettoyeur a vapeur est interdite, car
cela peut étre trés dangereux.
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Processus de Dégivrage

Des gouttes d'eau ou du givre éventuel peuvent s'accumuler a l'arriere de I'unité lorsque le
compresseur fonctionne, ceci est un phénomene normal. Il n'est pas nécessaire d'essuyer ces
gouttes d'eau ou le gel, car I'eau dégivrée sera recueillie dans le réservoir de drainage, puis dans
le bac d'évacuation d'eau, situé au-dessus du compresseur, et sera vaporisée.

* N'utilisez jamais d'objets tranchants ou métalliques
pour éliminer le gel pendant le dégivrage.

* N'utilisez pas d’outils mécaniques ou autres moyens
pour accélérer le processus de dégivrage sans avoir
préalablement consulté le fabricant.

10. STOCKAGE

Lorsque l'appareil est inactif pendant une période prolongée, assurez-vous de suivre les ins-
tructions ci-dessous pour le stockage approprié de votre appareil :

* Mettez I'appareil hors tension un jour avant le stockage.

* Retirez tous les éléments du compartiment intérieur.

* Nettoyez les parties amovibles de |'appareil.

* Laissez la porte ouverte pour éviter les odeurs désagréables.

* Couvrez l'appareil.

* Rangez la cave a vin en position verticale, dans un endroit sec et bien ventilé et évitez la lu-
miere directe du soleil.

11. CONSEILS

v Ne placez pas les produits trop pres les uns des autres. Assurez-vous d'avoir une distance
suffisante pour une circulation d'air optimale dans la cave a vin.

v Evitez 'usage intensif de la porte par temps humide et chaud. Gardez a l'esprit : une fois que
la porte est ouverte, fermez-la le plus tét possible.

v Ne placez pas de produits en contact direct avec la paroi arriere du réfrigérateur. Assu-
rez-vous qu'il y a suffisamment d'espace.

v Assurez-vous que le mur derriére |'appareil est exempt de saleté et de poussiere, en particu-
lier lors de l'utilisation d'un appareil équipé d’'un condenseur extérieur.

v Ne stockez pas de vin en boite dans cet appareil.

v/ Evitez de placer des boissons chaudes dans la cave a vin.

v Humidifiez le bouchon avant de reboucher la bouteille pour éviter I'espace d'air entre le bou-
chon et la bouteille.
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Conseils de Service - Températures de Service

v/ Les vins doivent avoir suffisamment de temps pour respirer avant de les servir. (vin rouge:
4-5 heures et vin rosé: 2-5 heures). Des vins blancs et du champagne peuvent étre servis

immédiatement.

Types de Vin Température
de service
Bordeaux Rouge 18°C
Cotes du Rhéne rouge/Barolo Louis Familly vin rouge sec 17°C
Bourgogne rouge/Bordeaux rouge 16°C
Vin de Porto 15°C
Jeune Bourgogne rouge 14°C
Jeune vin rouge 12°C
Nouveau Beaujolais/ Tous les vins blancs peu sucrés 11°C
Vieux vins blancs/Chardonnay 10°C
Sherry 9°C
Jeunes vins blancs du millésime tardif 8°C
Vins blancs Loire / Entre-deux-Mers 7°C

12. DEPANNAGE

PROBLEME

L'appareil ne
fonctionne pas

La température dans
le réfrigérateur est
trop élevée ou trop
basse

Le refroidisseur ne
refroidit pas dans la
partie inférieure de
I'intérieur

Il apparait de la
condensation sur la
surface intérieure de
I'unité

CAUSE PROBABLE / SOLUTION

L'appareil n'est pas branché. Branchez-le sur une prise.

1) Le thermostat a été configuré de maniére incorrecte. Réglez
correctement le thermostat..

2) Eteignez I'appareil et attendez 5 minutes pour que la
tempeérature soit réinitialisée.

Ouvertures de porte fréquentes ou stockage maximal autorisé
des bouteilles. Gardez la porte fermée pendant environ 4 a 5
heures, puis revérifiez.

Cela peut étre d0 a un changement de la température de la piece.
Utilisez un chiffon doux pour essuyer toute condensation. Si le
probléeme persiste, contactez un technicien agréé pour obtenir
de l'aide.
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L'appareil fait du
bruit

La porte de la cave a
vin ne se ferme pas
correctement

Fonctionnement
a long terme du
compresseur

1) Le liquide réfrigérant produit des bruits dans le systeme de
refroidissement.

2) Le bruit est produit pendant le fonctionnement du compres-
seur, car le fluide frigorigéne circule dans l'unité.

3) Assurez-vous que le réfrigérateur est nivelé et équilibré.

4) Les produits ont été placés incorrectement dans le réfrigérateur.
Placez les produits correctement dans le réfrigérateur

5) Vérifiez si les composants du réfrigérateur sont dans la bonne
position.

Assurez-vous que les objets ne bloquent pas la porte.
Assurez-vous que le réfrigérateur n'est pas excessivement
rempli.

Assurez-vous que le réfrigérateur n'est pas incliné.

Il est normal que le compresseur fonctionne longtemps a

des températures ambiantes élevées.

Eviter le débordement.

Laisser refroidir les boissons chaudes avant de les placer dans
I'appareil.

Evitez I'ouverture fréquente de la porte.

NOTE: Toutes les images du manuel sont uniquement a des fins explicatives. La forme réelle de
I'appareil que vous avez acheté peut-étre Iégérement différente, mais les fonctions sont identiques.
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Activez votre Garantie

® Visitez notre site Web et activez votre garantie via le lien ci-dessous ou en
scannant le code QR

https://www.inventorappliances.com/fr/carte-de-garantie-de-2-ans

® Remplissez tous les champs comme indiqué ci-dessous

Pour activer la carte de garantie, veuillez remplir les champs suivants

Détails du Propriétaire Détails de 'Appareil
Nom Complet* Type de I'Appareil*
v
Adresse* Numeéro de série de I'appareil*
Code Postale* Date d'achat*

Numéro de facture*
Numéro de téléphone*

Détails Supplémentaires
Adresse électronique*

Abonnez-vous a notre Newsletter Inventor @ <

* Champ requis

Avec la carte de garantie actuelle vous acceptez les termes et conditions.

K ENVOYER

J

Une fois la soumission de garantie accomplie, un message de confirmation sera
envoyeé a votre courrier électronique
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Gentile Cliente,

Congratulazioni per la sua scelta!

La cantinetta vino Inventor € in grado di creare le condizioni idea-

li per una corretta maturazione dei vini all'interno delle bottiglie,

migliorando al 100% la qualita delle vostre bevande preferite. Il

suo basso consumo energetico ed il suo disegno moderno rap-

presentano la combinazione ideale rendendo il Mini Frigo Inven-

tor la scelta migliore!

Si prega di fare riferimento a questo manuale per ottenere la mas-

sima efficienza della vostra cantinetta vino, attraverso le linee gui-

da incluse nelle pagine seguenti risparmiando in tal senso tramite

un uso intelligente di questo dispositivo.
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1. ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA E AVVERTENZE

® |' uso di questo apparecchio non e consigliato ai minori di otto (8) anni. Assicurarsi che i bam-
bini, le persone con disabilita ed in genere persone carenti di esperienza e dimestichezza col pro-
dotto siano supervisionati, a seconda dei casi, da persone responsabili della loro sicurezza e che
non intraprendano azioni come la pulizia o la manutenzione dell'apparecchio.
® E importante garantire una adeguata supervisione agli bambini e non lasciarli mai giocare con
I'apparecchio.
® Questa apparecchio é destinato ad essere utilizzato nelle applicazioni domestiche e similari
quali:
1) Appartamenti, case di campagna, zone per cucinare riservate al personale nei locali, uffici
e in altri ambienti di lavoro.
2) Da clienti in alberghi, ostelli, bed and breakfast e altri ambienti di tipo residenziale.
® Questo prodotto ad uso domestico e destinato esclusivamente alla conservazione del vino.
Non utilizzare questo dispositivo per conservare sangue, droghe, prodotti biologici o altri oggetti.
® Non installare I'apparecchio in ambienti troppo umidi o troppo freddi, come casette da giar-
dino, monoblocchi prefabbricati da cantiere, garage o cantinette.
® Questo dispositivo deve essere sempre tenuto in posizione verticale per evitare danni.
® Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, il suo agente
di servizio o da una persona similmente qualificata, al fine di evitare pericoli. Non tentare mai di
smontare, riparare o modificare il dispositivo.
® Le aperture di ventilazione posizionate nella parte esteriore dell'apparecchio che nella strut-
tura interna devono essere prive di ostacoli. Non utilizzare mezzi meccanici o altri dispositivi per
accelerare lo sbrinamento, ma servirsi unicamente di quelli consigliati dal produttore.
® Poiché questo dispositivo € pesante, e sempre consigliabile procedere con cautela durante il
suo trasferimento. Si consiglia 'uso dei guanti di sicurezza.
® Prima di trasferire questo apparecchio, sollevare leggermente dalla parte anteriore, per evi-
tare danni al pavimento.
® Non tentare di riparare, smontare o modificare I'apparecchio. Rivolgersi ad un tecnico auto-
rizzato per la riparazione o la manutenzione di questo dispositivo.
® Non awviare o spegnere l'unita usando il cavo di alimentazione.
® Durante il funzionamento, non toccare il compressore o il condensatore. Prestate attenzione
in quanto caldi.
® || fabbricante di questo prodotto vieta il posizionamento di regolatori, adattatori di alimenta-
zione o altri apparecchi posizionati sopra il dispositivo. Questo apparecchio non e destinato per
essere usato come una dispensa alimentare.
® Non collocare oggetti pesanti sul cavo di alimentazione. Assicurarsi che il cavo sia libero.
® Non coprire il cavo con tappeti, tappetini, moquette o simili rivestimenti. Disporre il cavo lon-
tano da zone trafficate e dove non ci si possa inciampare.
® Non usare dispositivi elettronici nei scompartimenti per la conservazione degli alimenti a con-
dizione che non siano stati approvati dal produttore.
® Non conservare sostanze esplosive ed inflammabili, come bombolette spray nellapparecchio.
® || circuito di refrigerazione deve rimanere intatto. In presenza di perdite o danni ad esso si pre-
ga di essere estremamente cauti che non si sviluppino scintille, famme o altri sorgenti di ignizio-
ne. Siete pregati di far arieggiare la stanza.
® Non sedersi o salire sul dispositivo.
® Per evitare possibili lesioni, prestare attenzione alle dita mentre si chiude la porta dell'unita.
Chiudere delicatamente la porta aiutera a prevenire lo spostamento degli oggetti all'interno.
® Non rimuovere gli oggetti dalla cantinetta con le mani bagnate onde evitare possibili conge-
lamenti.
® Non posizionare l'unita alla luce solare diretta o in prossimita di altri fonti di riscaldamento ad
esempio radiatori, fornelli, forni o piani cottura.
® Non utilizzare l'unita in prossimita di fonti di calore, sostanze chimiche, radiatori, materiali in-
fiammabili o fiamme.

84 IT



* SUGGERIMENTO: Al primo utilizzo della cantinetta vino, lasciare funzionare
I'unita per 24 ore.

2. INFORMAZIONI ELETTRICHE

® La targhetta dati, con tutti i dati elettrici e tecnici di questo apparecchio, si trova sul retro del di-
spositivo.

® | 'apparecchio deve essere installato in conformita alle normative nazionali in materia di cablag-
gio.

® Assicurarsi che l'unita sia collegata con una messa a terra appropriata. Per ridurre al minimo i
rischi di scosse elettriche e di incendi, € necessario un efficiente impianto di messa a terra. Il ca-
vo di alimentazione e dotato di una spina con messa a terra a due poli per la protezione contro
pericoli di scosse elettriche.

® | 'unita deve essere collegata ad una presa a muro con messa a terra. Se la presa al muro che si
intende utilizzare non & adeguatamente messa a terra o protetta da un interruttore fusibile tem-
porizzato o un interruttore a circuito, chiedere a un elettricista qualificato di installare la corret-
ta presa.

® Utilizzare solo prese di corrente da 10 A o superiori.

® Questa cantinetta di vino richiede un'alimentazione a 220-240V / 50Hz AC, eventuali fluttuazio-
ni di tensione superiori a 220-240V+10% possono causare il malfunzionamento e il danneggia-
mento dell'unita.

® Assicurarsi che la presa sia accessibile dopo l'installazione della cantinetta vino.

® Non utilizzare 'apparecchio con cavi di prolunga o adattatori per la spina.

® Non danneggiare i componenti elettrici (ad esempio la spina principale, il cavo principale, il
compressore). Contattare il servizio di assistenza o un elettricista certificato per cambiare i com-
ponenti elettrici.

® Per evitare lesioni personali, scollegare sempre |'alimentazione elettrica del dispositivo, prima
della sua manutenzione.

N

¢ Assicurarsi che il termostato interno sia spento (OFF) prima di
N8 rimuovere la spina dalla presa di corrente. Non tirare o trascinare il
< cavodi alimentazione per staccare la spina di alimentazione.

3. OSSERVAZIONI GENERALI E PROTEZIONE AMBIENTALE

Smaltimento di componenti non piu utilizzabili:
Seguire le istruzioni riportate di seguito, quando si utilizza questo frigorifero nei paesi europei.
® Questo apparecchio richiede un trattamento speciale per lo smaltimento. Nell'Unione Euro-
pea, le apparecchiature elettroniche non devono essere trattate come rifiuti domestici, ma devo-
no essere smaltite in conformita alla Direttiva 2002/96/CE del Parlamento Europeo e del Consi-
glio, del 27 gennaio 2003, relativa alle vecchie apparecchiature elettriche ed elettroniche. Al ter-
mine della sua vita, si prega di smaltire questo dispositivo secondo i requisiti legali. Non smaltire
I'apparecchio tra i rifiuti urbani indifferenziati.
Le sostanze pericolose possono infiltrarsi nelle falde acquifere trovando in tal modo strada nella
catena alimentare mettendo in pericolo la vostra salute e 'ambiente.
® Per lo smaltimento l'utente ha a sua disposizione diverse soluzioni:
A) I Comune ha istituito sistemi di raccolta per lo smaltimento dei rifiuti elettronici senza spese
per I'utente.
B) Al momento dell'acquisto di un nuovo prodotto, il rivenditore ritirera il vecchio prodotto gra-
tuitamente.
Q) Il produttore simpegna a ritirare il vecchio apparecchio destinato allo smaltimen-
to a titolo gratuito per l'utente. Siete pregati di rimuovere tutte le porte prima dello
smaltimento per impedire l'intrappolamento accidentale dei bambini.
D) Poiché i vecchi prodotti contengono componenti preziosi, possono essere vendu-
B ¢ chi rottama componenti metallici.
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4. AZIONI PRIMA DELL' USO
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Cantinetta vino

Troverete le istruzioni inerenti
alla garanzia elettronica,
nell'ultima pagina (sezione in
Italiano) di questo manuale.

Per la presentazione della garanzia,
e necessario compilare il campo
con il numero seriale (SN). Suddetto
numero puo essere individuato sul
retro del dispositivo.

SN: D20022557801157152002




5. CONOSCERE LA VOSTRA CANTINETTA VINO

.
= |
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1. Ripiani a Griglia 2. Cestello Rimovibile 3. Termostato
4. Porta in vetro dotata di filtro UV 5. Porta reversibile 6. Piedini Regolabili
7. Cavo di Alimentazione




6. SPECIFICHE TECNICHE DELLA CANTINETTA VINO

MODEL NAME IW14BL/ IW14BL-BS [IW16BL/ IW16BL-BS
Categoria CANTINETTA VINO CANTINETTA VINO
Classe Energetica A+ A
Alimentazione (V/Hz/Ph) 220-240/50/1 220-240/50/1
Consumo Elettrico (kWh/annum) 105 135
Volume di Stoccaggio Totale (L) 43 49
Refrigerante / Massa (g) R600a/18 R600a/13
Classe Climatica ST N

Livello Di Rumorosita db(A) 42 42

Peso Netto(Kg) 19 20
Dimensioni (LXxLxA) (mm) 480x440x492 470x450x490
Lunghezza del cavo di alimentazione (mm) 1700 1700
Colore Nero Nero
Numero di comparti 1 2

Porta Reversibile SI SI

Da Incasso NO NO

Situare l'apparecchio in una posizione in cui la temperatura ambiente corrisponda alla classifi-
cazione climatica per cui e stata progettata. La classificazione climatica puo essere trovata sul-
la targhetta dati. La tabella seguente riporta la classificazione del clima e la relativa temperatu-

ra ambiente corrispondente.

SN 10 - 32°C (ambiente freddo)
N 16 - 32°C (normale)

ST 16 - 38°C (semi-tropicale)

T 16 - 43°C (tropicale)

La cantinetta vino non puo operare efficacemente se la temperatura della stanza e
inferiore a 16°C. Se la temperatura all'interno del dispositivo diventa troppo bassa
e possibile che si verifichino danni al suo contenuto. Potrebbe anche verificarsi
un accumulo di ghiaccio sulla porta del dispositivo se la temperatura della stanza
superasse i 32 gradi centigradi o se I'umidita raggiungesse la percentuale del 72%

di RT (Umidita Relativa).




Dimensioni Interne (mm)

* E possibile che ci sia una
divergenza con le dimensioni
contenute nell'immagine. Ricorrere
al prodotto acquistato.

7. LINEE GUIDA PER L'INSTALLAZIONE

Posizionamento

Prima di procedere al posizionamento di questa unita, tenere presente che la superficie di col-
locamento deve essere livellata, strutturalmente solida e resistente mentre la stanza deve es-
sere ben ventilata, senza fonti di riscaldamento supplementari nelle vicinanze.

1. Consentire una sufficiente
ventilazione dell'aria che
circonda l'unita. La parte
posteriore di questo
apparecchio deve essere contro
un muro che consente una
ventilazione sufficiente cosi
come segue:

w 20 cm dalla parte superiore
w15 cm dalla parte posteriore.
w40 cm da tutti i lati.

@ inventor
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2. Attendere almeno mezz'ora
prima di collegare I'apparecchio
all'alimentazione, consentendo a
tutti i fluidi di fluire nuovamente
verso il compressore.




Porta Reversibile

L'apertura della porta pu0 essere installata da sinistra o da destra, in base a cio che & piu adatto
per la sua posizione. Assicurarsi che sia spazio sufficiente per aprire completamente la porta (90
gradi). Per cambiare la direzione di apertura della porta, seguire le istruzioni riportate di seguito:

Attrezzi necessari:
cacciavite a croce / cacciavite a testa piatta / chiave fissa esagonale

* Prima di invertire I'apertura della porta, scollegare I'apparecchio dall'alimentazione
elettrica e rimuovere gli alimenti dal frigorifero.

1. Regolare i due piedini regolabili nella posizione
piu alta. Inclinare 'unita leggermente all'indietro per
rimuovere la porta. Riposizionare l'unita su qualcosa
di solido in modo che non scivoli durante il processo
di inversione della porta.

Non posizionare I'unita capovolta
e con la parte anteriore verso
I'alto poiché un’azione simile
potrebbe danneggiare il sistema di
raffreddamento.

2. Rimuovere il coperchio di plastica
situato in alto a destra o a sinistra (a
seconda del lato iniziale di installazione
della porta) e svitare le due viti dalla
cerniera.

3. Inclinare leggermente in modo che
si possa avere accesso alla cerniera di
fondo anteriore. Svitare le due viti situate
in basso a sinistra o a destra (a seconda
del lato iniziale di installazione della porta)
e togliere il piedino regolabile dal lato
opposto. Appena saranno rimossi le viti
superiori, inferiori e il piedino opposto, la
porta verra completamente rilasciata.




4. Rimuovere i tre tappi di plastica dal
lato in cui si intende installare la porta
e posizionarli sul lato in cui e stata
originariamente installata la porta, per
coprire i tre fori della vite.

5. Installare la porta sul lato desiderato
assicurandosi che si trovi in posizione verticale.
Awvitare le due viti principali della cerniera della
porta. Inclinare leggermente, per un
migliore posizionamento e avvitare
sia la cerniera inferiore in posizione
che il piedino rimosso sull'altro
lato. Una volta completata la
procedura di inversione della
porta riposizionare il coperchio di
plastica della cerniera superiore.

6. Controllare se la porta é allineata
orizzontalmente e verticalmente e che
sia completamente sigillata da tutti
i lati quando é chiusa. Infine serrare
saldamente la cerniera inferiore e
regolare nuovamente il piede sul lato
opposto per una corretta livellazione.

Livellare I'unita

Regolare i due piedini di livella-
mento situati sulla parte anterio-
re dell'unita. Se |'unita non e alli-
neata correttamente, sia la por-
ta stessa che la sua guarnizione
magnetica non aderiranno cor-
rettamente.
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8. IMPOSTAZIONI E ZONE DI TEMPERATURA

Impostazione della Temperatura dal
Termostato

Il termostato si trova all'interno e dietro il cestello. | livelli
di impostazione del termostato sono i seguenti: e
* Impostazione "OFF": L'operazione di raffreddamento A2 00 —t
Si arresta. i

* Impostazione "MIN": Raffreddamento minimo . Y
(15°C-21°Q) 7 voRia
Suggerita quando la quantita dei vini e delle bevan- | £ '
de da conservare é ridotta.

* Impostazione "NORMAL": Raffreddamento nor-
male. (8°C -15°C)

Quando si installa I'apparecchio per la prima volta,
accertarsi di impostare il termostato sull'impostazio-
ne NORMAL e attendere 24 ore prima di inserire le bot-
tiglie all'interno.

* Impostazione "MAX": raffreddamento massimo. (2°C -8°C)

In presenza di una grande quantita di bottiglie da conservare o quando la temperatura ester-
na e alta, e possibile impostare la manopola del termostato al livello piu alto per un breve pe-
riodo di tempo.

! . ' .
¥\ Perdeterminare I'impostazione corretta della temperatura,

,"' prendere in considerazione quanto segue:
=4

v/ Temperatura ambiente.

v Con quale frequenza si apre la porta del frigorifero.
v/ La quantita delle bottiglie da conservare.

v/ Posizione dell'apparecchio.

Zone di Temperatura

La circolazione dell'aria crea diverse zone di temperatu-
ra all'interno del dispositivo. Il piano interno superiore
ha le temperature piu alte mentre il piano inferiore ha
quelle piu basse.

Conservare le bottiglie di vino dall'alto verso il basso co-
me suggerito di seguito:

- Vino rosso forte

- Vino rosato e delicato

- Vino bianco

- Champagne e spritz (aperitivi)

| vini che devono essere serviti devono avere una tempe-
ratura inferiore rispetto alla temperatura di servizio. Cio
consentira al vino di “riposare” e raggiungere comunque
la temperatura di servizio corretta.
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9. MANUTENZIONE E PULIZIA

Prima di pulire I'apparecchio, staccare la
spina dalla presa di alimentazione e ri-
muovere tutti i ripiani.

* Pulire I'apparecchio con un panno morbi-
do e umido. Usare solo detergenti neutri.
* Pulire l'interno dell'unita con una solu-
zione di bicarbonato di sodio debole e
sciacquare con acqua calda applicando
una spugna o un panno umido.

« Utilizzare un panno umido per pulire I'e-
sterno tenendo presente che la porta de-
ve essere chiusa in modo tale da evitare
che la sporcizia si accumuli sulla guarni-
zione magnetica o all'interno dell'appa-
recchio.

* Rimuovere possibili tracce di acqua pre-

senti sul panello di controllo della porta.
* Pulire la guarnizione della porta solo con acqua.
* Dopo la pulizia, asciugare l'interno con un panno asciutto e acqua pulita.

* Lasciare asciugare 'apparecchio per
circa 1-2 ore.

* Impostare il termostato in posizio-
ne “NORMAL". Collegare alla presa la
spina di alimentazione. L'apparecchio
continuera la funzione di conservazio-
ne fino al raggiungimento della tempe-
ratura impostata.

* Assicurarsi di pulire regolarmente il
foro di scarico dell’'acqua per garanti-
re un drenaggio adeguato.

dell'apparecchio 5= |

UNA VOLTA
AL MESE

* Non utilizzare prodotti abrasivi, pani o spugne
con superfici abrasive, solventi o oggetti metallici.
Non utilizzare spray d'acqua e vapore per pulire
I'apparecchio.

* Non utilizzare pani di pulizia estremamente umidi.

E necessario evitare qualsiasi umidita attorno ai
componenti elettronici. Qualsiasi traccia di umidita
intorno ai componenti elettrici, dovrebbe essere evitata.

« E vietato l'uso di pulitori ad alta pressione o a getto di
vapore, poiché questi ultimi sono molto pericolosi.




Sbrinamento

Quando il compressore ¢ in funzione, e possibile che si formino gocce d'acqua o ghiaccio nel-
la parte posteriore dell'unita. Questa € una operazione normale dell'unita. Non & necessario ri-
muovere le gocce d'acqua o il ghiaccio, poiché I'acqua scongelata verra raccolta nel serbatoio
di scarico, condotta in seguito nella vaschetta di smaltimento dell'acqua, situata sopra il com-
pressore per essere infine vaporizzata con il passare del tempo.

* Non utilizzare mai oggetti taglienti o metallici per
rimuovere il ghiaccio durante lo sbrinamento

* Non utilizzare dispositivi o strumenti meccanici
per accelerare il processo di shrinamento senza aver
prima consultato il produttore

10. STOCCAGGIO

Nel caso in cui l'unita non venga utilizzata per un lungo periodo di tempo, si prega di seguire le
istruzioni sottostanti per uno stoccaggio appropriato dell'apparecchio:

* Dopo aver spento |'unita, attendere un giorno prima di procedere con il stoccaggio.

* Rimuovere tutti gli oggetti dall'interno.

* Pulire le parti estraibili del dispositivo.

* Lasciare la porta aperta per evitare odori spiacevoli.

* Coprire il dispositivo.

* Stoccare l'unita in posizione verticale in un luogo asciutto e ben ventilato lontano dalla luce
diretta del sole.

11. SUGGERIMENTI

v Non situare gli alimenti troppo vicino. Assicurare una distanza sufficiente per una corretta
circolazione dell'aria nella cantinetta vino.

v/ Evitare I'uso frequente della porta in tempo umido o caldo. Tenere a mente che una volta
aperta la porta deve essere chiusa il piu presto possibile.

v Non situare gli alimenti a contatto diretto con la parete di fondo del frigorifero, lasciare sem-
pre spazio.

v Non posizionare mai all'interno dell'apparecchio, alimenti caldi o bollenti senza permettere
a loro un raffreddamento adeguato.

v Assicurarsi che la parete dietro I'apparecchio sia priva di sporco e polvere, in particolare per
le unita equipaggiate con condensatore esterno.

v/ Non conservare vino in cartone all' interno di questo dispositivo.

v/ Evitare l'inserimento di bevande calde.

v Inumidire il tappo prima di rimetterlo nella bottiglia per evitare la creazione di uno spazio d'a-
ria tra il tappo e la bottiglia.
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Consigli utili su come servire il vino

v/ Prima di essere servito il vino deve essere lasciato riposare. (vino rosso: 4-5 ore e vino rosato:
2-5 ore). | vini bianchi e lo champagne possono essere servitiimmediatamente.

Tipi di Vino Temperatura
di Servizio
Rosso Bordeaux 18°C
Cotes du Rhone rosso/Barolo Famiglia Louis rosso secco/ Barolo 17°C
Burgundy rosso/ Bordeaux rosso 16°C
Porto 15°C
Burgundy rosso giovane 14°C
Vino rosso giovane 12°C
Giovane Beaujolais/tutti i vini con un basso contenuto di zuccheri residui 11°C
Vini bianchi invecchiati/Chardone 10°C
Sherry 9°C
Vini bianchi giovani da vendemmia tardiva 8°C
Vini bianchi Loire/Entre-deux-Mers 7°C

12. DOMANDE FREQUENTI E SUGGERIMENTI PER
LA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI PIU' COMMUNI

PROBLEMI POSSIBILI CAUSE/RIMEDI PROPOSTI

L’ apparecchio non La spina non € nella presa. Assicurarsi che la spina di

funziona. alimentazione della cantinetta vino sia spinta completamente
nella presa.

La temperatura nella 1) Il termostato e stato impostato in modo errato. Regolare

cantinetta vino & correttamente il termostato.

troppo alta o troppo  2) Spegnere I'alimentazione e attendere 5 minuti per il risettaggio
bassa. automatico della temperatura.

La cantinetta vino Apertura frequente della porta o superamento del stoccaggio
non raffredda nella massimo consentito delle bottiglie. Tenere la porta chiusa per
parte inferiore circa 4-5 ore, quindi ricontrollare.

dell'dispositivo

La condensa appare  Ci0 pu0 essere causato da una variazione della temperatura della

sulla superficie stanza. Utilizzare un panno morbido per eliminare la condensa.
interna dell'unita Se il problema persiste, contattare un tecnico certificato per
I'assistenza.




L'apparecchio emette
rumori

La porta della
cantinetta vino non
puo essere chiusa
correttamente

Funzionamento
continuo del
compressore

1) Il liquido refrigerante provoca un suono di gorgoglio nel
sistema di raffreddamento.

2) Il rumore viene prodotto durante il funzionamento

del compressore, in quanto il fluido refrigerante viene
pompato all'interno dell'apparecchio.

3) Assicurarsi che la cantinetta vino sia livellata ed equilibrata.
4) Le bottiglie sono state posizionate e disposte in modo
errato nella cantinetta vino. Inserire correttamente le bottiglie
nella cantinetta vino.

5) Controllare se i componenti dell'unita siano nella posizione
corretta.

Assicurarsi che nessun oggetto o blocchi la porta.
Assicurarsi che I'unita non sia troppo piena.
Assicurarsi che l'unita non sia inclinata.

E normale che il compressore funzioni per un lungo
periodo di tempo durante temperature ambientali alte.
Evitare di riempire eccessivamente.

Evitare I'apertura frequente della porta.

N O T A: Tutte le immagini contenute nel manuale sono fornite solo a scopo esplicativo. La forma
effettiva dell'unita acquistata puo essere leggermente diversa, ma le specifiche tecniche e le funzioni

permangono le stesse.
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Attiva la tua garanzia

® Visita il nostro sito web e attiva la tua garanzia tramite il link sottostante
o tramite la scansione del codice QR

http://www.inventorappliances.com/garanzia

e Compilare tutti i campi come indicato di seguito

rPer attivare la garanzia elettronica si prega di compilare i campi seguenti \
Dettagli del proprietario Dettagli dell’ Unita
Nome Completo* Tipo di Unita*
s
Indirizzo di posta* Numero seriale dell’'Unita*
Codice Postale* Data di acquisto*

Numero di fattura*
Numero telefonico*

Dettagli aggiuntivi
Email*

%
Sottoscriviti al nostro servizio di Newsletter @

* Campo obbligatorio

Con la presente garanzia elettronica I' utente accetta i termini e le condizioni

K INVIARE

J

IZ Una volta completata la presentazione della garanzia, verra inviato un messaggio
di conferma alla tua email
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Apreciado cliente,
iFelicidades por su eleccion!

Las neveras para vinos Inventor crean las condiciones ideales
para la maduracién perfecta del vino en la botella, fomentan-
do 100% la calidad de sus bebidas preferidas. Su bajo consumo
energético y su moderno disefio, json la combinacion ideal que
convierten las Neveras para Vinos Inventor en la mejor eleccion!
Le rogamos que siga las indicaciones de este manual para ob-
tener tanto ahorro energético como eficiencia de rendimiento.
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS

® No debe permitir que nifios menores de 8 afios utilicen este aparato eléctrico. Los nifios y las per-
sonas con discapacidad fisica, sensorial o mental deben estar supervisados y deben conocer en
profundidad el uso y sus posibles peligros. No se debe permitir que estas personas realicen la lim-
pieza y mantenimiento de este aparato.
® Es importante que se proporcione la supervisién adecuada y que ningin menor se quede con
esta unidad sin vigilancia.
® Este aparato esta disefiado para un uso domeéstico y en entornos residenciales como:

1) Fincas; zonas para personal de cocina, en tiendas, oficinas y otros lugares de trabajo.

2) Por clientes en hoteles, hostales, pensiones u otro tipo de entornos residenciales.
® Este producto doméstico esta disefiado para el almacenamiento de vino y bebidas exclusivamen-
te. No utilice este aparato para almacenar sangre, drogas, productos biolégicos u otros articulos.
® No instale el dispositivo en zonas demasiado himedas o demasiado frias, como dependencias
exteriores, garajes o bodegas de vino.
® Este aparato debe guardarse siempre en posicion vertical para evitar cualquier dafio.
® Si el cable de alimentacidn esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, su agente técnico
de servicio 0 una persona capacitada para evitar accidentes. No intente nunca desmontar, reparar
o modificar el aparato.
® Las aperturas de ventilacion, tanto en el conjunto del aparato como en la estructura del empo-
trado deben estar libres de obstrucciones. No se deben utilizar aparatos mecanicos u otro tipo de
dispositivos de descongelacion acelerada; tan solo pueden utilizarse métodos aprobados por el fa-
bricante.
® Debido al peso de este aparato, sea prudente en todo momento a la hora de cambiarlo de posi-
cion; se recomienda el uso de guantes.
® Cuando cambie el aparato de posicion, levante suavemente la parte delantera con el fin de evi-
tar cualquier dafio en el suelo o la superficie donde esta colocado.
® No intente reparar, desmontar o modificar este aparato. PGngase en contacto con su técnico de
servicio autorizado para la reparacion y el mantenimiento de este aparato.
® No encienda o apague la unidad desenchufando o enchufando el cable de alimentacion.
® Durante el funcionamiento, no toque el compresor o el condensador; tenga cuidado puesto que
estaran calientes.
® El fabricante de este producto prohibe colocar reguladores, adaptadores de corriente u otro ti-
po de dispositivos encima de la nevera para vinos. Este dispositivo no esta disefiado para usarse
en la despensa.
® No coloque objetos pesados encima del cable de alimentacion. Asegurese de que el cable no es-
té presionado.
® No coloque el cable debajo de ninguin obstaculo (moquetas, alfombras, alfombras de pasillo, etc).
El cable debe estar situado fuera de zonas donde pueden producirse accidentes causados por tro-
pezones.
® No introduzca otros dispositivos electronicos dentro de este aparato, salvo que esté recomen-
dado por el fabricante.
® No almacene sustancias explosivas, como botes de aerosol con propelentes inflamables en es-
te dispositivo.
® E| circuito de refrigeracion debe permanecer intacto. Si se producen dafios, sea extremadamen-
te cuidadoso respecto a llamas u otras fuentes de ignicion. Ventile la habitacion.
® No se siente o se suba al aparato.
® Para evitar cualquier posible herida, sea cuidadoso con sus dedos al cerrar la puerta de la uni-
dad. Cerrar la puerta con precaucion ayuda a prevenir una colocacién incorrecta o accidental de
los articulos en el interior.
® Evitar sacar articulos de la Nevera para Vinos con las manos mojadas, puesto que es altamente
probable que se produzcan congelaciones.
® No coloque la unidad cerca de fuentes calorificas como radiadores, cocinas, hornos o fogonesy
evitar luz solar directa.
® No utilice la unidad cerca de fuentes de calor, quimicos, radiadores, materiales inflamables o fue-

go.
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« CONSEJO: Cuando vaya a utilizar la nevera para vinos por primera vez, mantenga
la unidad en funcionamiento durante 24 horas seguidas.

2. INFORMACION ELECTRICA

® La placa de identificacion, que contiene todos los datos técnicos y eléctricos de este aparato, es-
ta situada en el panel posterior.

® El dispositivo debe estar instalado de acuerdo con la normativa nacional sobre cableado.

® Asegurese de que el aparato esté solidamente apoyado. Un apoyo sélido es importante pues-
to que minimiza los riesgos de fuego o descarga eléctrica. El cable de alimentacion esta equipado
con un enchufe de toma de tierra para proteger contra accidentes por electrocucion.

® E| aparato debe utilizarse con una toma de corriente conectada correctamente a tierra. Si la to-
ma de corriente que usted quiere utilizar no dispone de una toma a tierra apropiada o protegida
con un fusible de retardo o circuito disyuntor, consulte con un electricista cualificado.

® Debe utilizarse exclusivamente una toma de corriente de 10A o mas.

® Esta nevera de vinos requiere una corriente alterna de 220-240V / 50Hz. Las posibles fluctua-
ciones de voltaje de mas de 220-240 V (+ 10%) pueden causar el mal funcionamiento y dafios en
la unidad.

® Asegurese de que la toma de corriente de pared permanezca accesible después de haber ins-
talado la nevera para vinos.

® No utilice alargadores o adaptadores de enchufe con este aparato.

® Asegurese de que no se ha producido ningun dafio en alguno de los componentes (p. €j. toma
principal, cable principal, compresor). Si se produce algun dafio, le rogamos que se ponga en con-
tacto con un servicio técnico o un electricista cualificado.

® Para evitar dafios personales, desenchufe siempre el cable de alimentacién del aparato antes
de proceder al mantenimiento.

'

) 4 . . .z

@_ Apague la nevera antes de retirar el cable de alimentacion. No desconecte
\

el cable de alimentacion de la toma de corriente de pared tirando del cable.

’
<

3. OBSERVACIONES DE PROTECCION MEDIOAMBIENTAL

Eliminacion de equipos que ya no se utilizan.

Le rogamos que siga las siguientes instrucciones si utiliza la nevera en paises europeos.

® Este dispositivo requiere un tratamiento especial para su eliminacion. En la Union Europea, los
equipos eléctricos no deben ser tratados como residuos domésticos, sino que deben ser elimina-
dos profesionalmente de acuerdo con la Directiva 2002/96/EC del Parlamento Europeo y el Con-
sejo del 27 de enero de 2003 de electrodomeésticos y equipos electronicos antiguos. La elimina-
cion de esta unidad debe cumplir con todas las normativas legales y no debe eliminarse como
residuos urbanos sin clasificar.

Las sustancias peligrosas que contiene pueden filtrarse en la capa freatica, contaminando en
consecuencia la cadena alimentaria, lo que supone un riesgo para su salud y el medioambiente.
® Hay varias opciones alternativas para su eliminacion. Por favor, retire previamente todas las
puertas antes de proceder a la eliminacion para evitar que los nifios se queden atrapados acci-
dentalmente.

A) Hacer uso de los sistemas gratuitos para residuos eléctricos creados por las admi-

nistraciones municipales.

B) Entregar la unidad a su vendedor local con la adquisicion de un nuevo producto.

C) El fabricante puede aceptar hacerse cargo de la eliminacion del aparato antiguo.

D) Los dispositivos antiguos contienen a veces valiosos materiales para los comer-
B ciantes de chatarra.

ES 101




4. ANTES DEL USO
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Nevera para Vinos

Por favor consulte las instrucciones
acerca de la garantia electrénica, in-
cluida en la dltima pagina de este
manual.

Por cuestiones de garantia, le rogamos que
anote el SN (nimero de serie). EI SN esta
etiquetado detras del aparato.

SN: D20022557801157152002
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5. FAMILIARIZARSE CON SU NEVERA PARA VINOS

1. Estantes de Vinos 2. Cesta de Vinos 3. Termostato 4. Puerta de Cristal con Proteccion
Ultravioleta 5. Puerta Reversible 6. Soporte de Pata Ajustable 7. Cable de Alimentacion
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6. CARACTERISTICAS DE LA NEVERA PARA VINOS

Modelo IW14BL/ IW14BL-BS [IW16BL/ IW16BL-BS
Categoria NEVERA PARA VINOS NEVERA PARA VINOS
Clase energeética A+ A
Alimentacién eléctrica (V/Hz/Ph) 220-240/50/1 220-240/50/1
Consumo energético (KWh/afio) 105 135
Volumen total de almacenamiento (L) 43 49
Refrigerante / Masa (g) R600a/18 R600a/13
Clase climatica ST N

Nivel de sonido db (A) 42 42

Peso neto (kg) 19 20
Dimensiones (AnxPxAl) (mm) 480x440x492 470x450x490
Longitud del cable de alimentacién (mm) 1700 1700

Color Negro Negro
NUmero de estantes 1 2

Puerta reversible S Si
Empotrado NO NO

Coloque el dispositivo en una ubicacién donde la temperatura ambiente esté dentro de la cla-
sificacidon climatica para la cual se ha disefiado. Encontrara la clasificacidén climatica en la pla-
ca de identificacion. El siguiente cuadro muestra la clasificacion climatica y su correspondencia

con la temperatura ambiente:

SN 10 - 32°C (ambiente frio)

N 16 - 32°C (ambiente normal)
ST 16 - 38°C (semi-tropical)

T 16 - 43°C (tropical)

La Nevera para Vinos no funcionara eficientemente en temperaturas por debajo de
16°C. Sila temperatura interior de la Nevera para Vinos es demasiado baja, se pueden
dafar los productos almacenados. Asi mismo, se puede producir acumulacién de
escarcha en la puerta de la Nevera para Vinos, si la temperatura ambiente es de 32°C
0 mas, o sila humedad en la zona alcanza un nivel de 72% HT (Humedad Relativa).




Dimensiones interiores (mm)

*Los precios mencionados pueden
estar sujetos a variaciones. Le
rogamos que consulte el producto
adquirido.

7. GUIA DE INSTALACION

Posicion
A la hora de colocar esta unidad, tenga en cuenta que el suelo debe ser planoy firmey la habi-
tacién debe estar bien ventilada, sin otras fuentes calorificas alrededor.

— . 1. Deje suficiente espacio para
T la ventilacion alrededor de la
unidad. La parte trasera de

este dispositivo debe estar en
posicion vertical contra una
pared, teniendo suficiente
espacio para la ventilacion como
aparece a continuacioén:

w20 cm arriba
« 15 cm atras
= 40 cm el resto de los lados

@ inventor

=
SN

2. Espere al menos media hora
antes de conectar el dispositivo a la
toma de corriente, para asi permitir
gue todos los fluidos se estabilicen
en el compresor.
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Puerta reversible

Puede abrir la puerta desde la parte izquierda o bien desde la parte derecha, segun su ubica-
cion. Confirme que hay suficiente espacio para que la puerta se pueda abrir completamente
(90 grados). Para cambiar el sentido de la apertura de la puerta, le rogamos que siga las instruc-
ciones detalladas a continuacion:

Herramientas requeridas:
% Destornillador de estrella / Destornillador plano / Llave hexagonal

* Antes de invertir el sentido de la puerta, desenchufe la nevera de la toma de
corriente y retire los productos del dispositivo.

1. Ajuste las dos patas de nivel a la posicion mas
elevada. Incline ligeramente la unidad hacia atras
para sacar la puerta. Apoye luego la unidad en una
superficie estable para que no resbale durante el
proceso de inversion de la puerta.

No coloque la unidad en posicién
horizontal ya que esto podria causar
daios al sistema de refrigeracion.

2. Retire el tapon de plastico situado en
la parte de arriba a la derecha o izquierda
(dependiendo del lado de instalacion
inicial de la puerta) de la bisagra de la
puerta, y afloje los dos tornillos con el
perno de sujecion.

3. Incline ligeramente el equipo para que
pueda llegar al soporte de pie delantero.
Afloje los dos tornillos situados en la parte
inferior izquierda o derecha (dependiendo
del lado de instalacién inicial de la puerta)
y retire la pata del lado contrario. Una vez
retirados los tornillos de arribay abajo, asi
como la pata contraria, la puerta se podra
soltar completamente.
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4. Retire los tres tapones de plastico de
la parte en que va a instalar la puertay
coldéquelos en la parte donde la puerta
estaba inicialmente, para cubrir los tres
orificios de los tornillos.

5. Ponga la puerta en el lado deseado
asegurandose de que esté en posicion vertical.
Atornille los dos tornillos de arriba de la bisagra
de la puerta. Inclinela ligeramente para
colocarla mejor, atornille la bisagra
de abajo en su lugar, y ademas,
atornille la pata que retird en el
otro lado. Al terminar, acople el
tapdn de plastico de arriba.

6. Compruebe que la puerta
esté alineada horizontalmente y
verticalmente y que al cerrar, se ajusta
completamente por todos los lados.
Por ultimo, apriete la bisagra de arribay
reajuste la pata del lado contrario para
nivelarla correctamente.

Nivelar la unidad

Ajuste las dos patas de nivela-
cion en la parte frontal de la uni-
dad. Si la unidad no esta alinea-
da, no cerraran de manera ade-
cuada los alineamientos magné-
ticos de la junta de la puerta.

€ inventor
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8. CONFIGURACION DE TEMPERATURA Y ZONAS

Configuracion de temperatura del
termostato

El termostato esta ubicado en el interior, en la parte infe-
rior derecha de la Nevera para Vinos.

* Configuracién "OFF": la funcion de refrigeracion se
detiene

* Configuracion "MIN": refrigeracién minima
(15°C-21°C)

Recomendada cuando la cantidad almacenada es muy
pequefa.

* Configuraciéon "NORMAL": refrigeraciéon normal
(8°C-15°C)

Cuando ponga en marcha la nevera por primera vez,
asegurese de seleccionar el termostato en la posicion
"NORMAL" y espere 24 horas antes de meter cualquier
articulo.

* Configuracion "MAX": refrigeracion maxima (2°C - 8°C)

Si hay una gran cantidad de botellas dentro del dispositivo, o si la temperatura exterior es ele-
vada, se puede seleccionar el termostato en la posicion mas alta, durante un rato.

. .
¥\ Paraseleccionar de forma adecuada la temperatura,
. lerogamos que tenga en cuenta lo siguiente:

v Temperatura ambiente

v/ La frecuencia de apertura de la puerta de la Nevera para Vinos
v/ La cantidad de botellas almacenadas

v/ La ubicacién del dispositivo

Zonas térmicas

La circulacion de aire genera diversas zonas térmicas en
la nevera para vinos. En el nivel superior se dan las tem-
peraturas mas elevadas, mientras que en el inferior las
mas bajas.

Se recomienda distribuir las botellas de arriba a abajo
de la siguiente manera:

- Vino tinto fuerte

-Vino rosado y tinto suave

- Vino blanco

- Champany refrescos

Los vinos de baja calidad deben colocarse en un nivel
inferior de la temperatura de servicio. De este modo, el
vino podra respirar y alcanzar la temperatura de servi-
cio adecuada.
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9. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Antes de limpiar el aparato, desenchufe
el cable de la toma de corriente y retire
los estantes.

* Limpie el dispositivo con un pafio sua-
ve y humedo. Utilice detergentes neutros
exclusivamente.

* Limpie el interior de la unidad con una
solucién de bicarbonato sédico diluida
y enjuague con agua tibia, frotando con
una bayeta o esponja humedecida.

« Utilice un pafio humedo para limpiar el
exterior, teniendo en cuenta que la puer-
ta debe estar cerrada para evitar la for-
macion de patina en la junta magnética
de la puerta o en el interior de la unidad.
* Asegurese de que no se produzcan derrames de agua y liquidos en el cuadro de control de
la puerta.

* Mientras limpia, puede enjuagar ligeramente el interior con agua y secar.

* Espere de 1 a 2 horas hasta que el
dispositivo se seque.

« Configure el termostato en la
posicion NORMAL. Conecte a la toma
de corriente. El dispositivo enfriara
constantemente hasta que se alcance
la temperatura seleccionada.

* Asegurese de limpiar regularmente

el orificio de desague para un drenaje
adecuado.

el interior
| del aparato

\ T
UNA VEZ
AL MES

* No utilice productos abrasivos, bayetas limpiadoras
causticas, disolventes u objetos metalicos. No utilice
pulverizadores de agua o vapor para limpiar el
dispositivo.

* No utilice bayetas demasiado humedas. Los
componentes eléctricos deben estar libres de
cualquier tipo de humedad.

* Esta prohibido el uso de un limpiador de vapor, ya
que puede resultar muy peligroso.
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Proceso de descongelacidon

Se pueden acumular gotas de agua o capas de escarcha en la parte posterior de la unidad cuan-
do el compresor esté en marcha; esto es normal. No hace falta retirar estas gotas de agua o es-
carcha, ya que el agua descongelada ira al tanque de drenaje y luego a la bandeja de elimina-
cion de agua, ubicada sobre el compresor, y se vaporizara.

* No utilice nunca objetos metalicos o afilados para retirar
la escarcha mientras esté en marcha la descongelacion.

* No utilice ningun aparato o instrumento mecanico
para acelerar el proceso de descongelacién sin consultar
previamente con el fabricante.

10. ALMACENAMIENTO

Cuando el dispositivo no se utilice durante un periodo de tiempo prolongado, le rogamos que
siga las siguientes instrucciones para el almacenamiento correcto de su dispositivo:

* Apague la unidad un dia antes de proceder al almacenamiento.

* Retire todos los articulos del interior.

* Limpie las partes extraibles del aparato.

* Deje la puerta abierta para prevenir la formacion de malos olores.

* Cubra el aparato.

* Almacene la nevera para vinos en posicién vertical en un lugar seco y bien ventilado, alejado
del contacto con la luz solar directa.

11. CONSEJOS

v No coloque los productos demasiado cerca. Asegurese de dejar distancia suficiente para una
circulacion 6ptima de aire en la nevera para vinos.

v/ Evite utilizar demasiado la puerta con tiempo templado y caliente.

v/ Asegurese de que los productos no estén tocando la pared del refrigerador; deje siempre
un poco de margen.

v Asegurese de que la carcasa posterior del dispositivo esté libre de polvo y suciedad, especial-
mente en las unidades equipadas con condensadores exteriores.

v Introduzca solo la botella, sin la caja, dentro de este aparato.

v/ Evite poner bebidas calientes en la nevera para vinos.

v Humedezca el corcho antes de remplazarlo en la botella para eliminar el aire entre el cor-
choy la botella.
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Consejos utiles para servir el vino

v/ Debe permitir que los vinos respiren cierto tiempo antes de servirse (los vinos tintos: 4-5
horas y rosados 2-5 horas). Los vinos blancos y el champan se pueden servir al momento.

Tipos de vino temp. para
servir
Tinto de Burdeos 18°C
Cotes du Rhéne tinto / Familia Barolo Louis tinto seco / Barolo 17°C
Tinto de Borgofia / Tinto de Burdeos 16°C
Porto 15°C
Tinto joven de Borgofia 14°C
Tinto joven 12°C
Beaujolais joven / todos los vinos blancos con algo de azucar residual 11°C
Vinos blancos viejos / Chardonnay 10°C
Jerez 9°C
Vinos blancos jévenes de cosecha tardia 8°C
Vinos blancos de Loira / Entre-deux-Mers 7°C

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA

El dispositivo no
funciona

La temperatura en la
nevera es demasiado
alta o demasiado
baja

La nevera no enfria
en la parte inferior
del interior

Se forma
condensacidn en la
superficie interna de
la unidad

CAUSA / SOLUCION

El enchufe no estd conectado a la toma de corriente. Conecte
el enchufe a la toma de corriente.

1) Se ha configurado el termostato incorrectamente.
Seleccione la configuracién adecuada.

2) Apague la nevera y espere 5 minutos para que se reajuste la
temperatura,

Se abre la puerta continuamente o se ha alcanzado el
almacenamiento maximo de botellas permitido.
Mantenga la puerta cerrada durante unas 4-5 horas, luego
vuelva a comprobar.

Puede deberse a un cambio en la temperatura ambiente o a
altos niveles de humedad. Utilice un pafio suave para retirar la
condensacion. Si el problema continua, pongase en contacto
con un técnico certificado para recibir asistencia.

ES

111



El dispositivo hace
ruido

La puerta de la
nevera para vinos
no puede cerrarse
correctamente

El compresor esta en
marcha durante un
largo periodo

1) El liquido refrigerante genera ruidos en el sistema de
refrigeracion

2) El ruido se produce cuando el compresor esta en marcha,
mientras el liquido refrigerante esta siendo bombeado dentro
de la unidad.

3) Asegurese de que el refrigerador esté estabilizado y
equilibrado.

4) Los productos no se han colocado correctamente en la
nevera. Coloque correctamente los productos.

5) Compruebe si los componentes del refrigerador estan en la
posicion correcta.

Asegurese de que los articulos no estén obstaculizando la
puerta.

Asegurese de que el refrigerador no esté demasiado lleno.
Asegurese de que el refrigerador no esté inclinado.

Es normal que el compresor esté en marcha con altas
temperaturas ambientales.

Evite llenar demasiado.

Espere a que los productos calientes se enfrien antes de
meterlos en la unidad.

Evite abrir la puerta continuamente.

NOTA: Todas las imagenes del manual aparecen solo con fines aclaratorios. La forma real de la unidad
que ha adquirido puede variar ligeramente, pero las funciones y caracteristicas son las mismas.
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Active su garantia

® Visite nuestra pagina web y active su garantia a través del siguiente
enlace o escaneando el cédigo QR

http://www.inventorappliances.com/garantia

® Rellene todos los campos tal y como se muestra a continuacion

Para activar la tarjeta de garantia, por favor, rellene los siguientes campos

Datos del Propietario Datos de la Unidad
Nombre completo* Tipo de Unidad*
v
Direccion* Numero de Serie de la unidad*
Cédigo Postal* Fecha de compra*

1 *
Numero de Teléfono* Nimerode factura

Datos Adicionales
Correo Electrénico*

Suscribase al boletin informativo de Inventor @ ”

* Campo obligatorio

Mediante la presente tarjeta de garantia, acepta los términos y condiciones.

K ENVIAR

IZ Una vez que la presentacion de la garantia se haya completado,
recibira un mensaje de confirmacion en su correo electrénico
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